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1 Hranaté elektrické desky
2 Kulaté elektrické desky

Vyzarovaci odpory pro sklokeramické pfistroje
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Referencni tabulka elektrickych schémat

MODELY SVORKOVNICE 1 SVORKOVNICE 2
PC...-94ET OBR.C /
PCQ...-94ET OBR.C /
PCC...-94ET OBR. F /
PC...-98ET OBR.D /
PCQ...-98ET OBR.D /
PCC...-98ET OBR. G /
PC...-912ET OBR.E /
PCQ...-912ET OBR.E /
PC...-916ET OBR.C +OBR. E /
PCQ...-916ET OBR.C +OBR. E /

MODELY SVORKOVNICE 1 SVORKOVNICE 2
CF4-98ET OBR.D +OBR. H /
CFQ4-98ET OBR. A+ OBR.B + OBR. H /
CFC4-98ET OBR. G + OBR. H /
CF6-912ETV OBR.H + OBR. E /
CFQ6-912ETV OBR.H + OBR. E /
CF6-912ET OBR.1+OBR.E /
CFQ6-912ET OBR.1+OBR.E /
CF8-916ETV OBR.E OBR. C + OBR. |
CFQ8-916ETV OBR.E OBR. C + OBR. |
CF8-916ET OBR.E OBR.C +OBR.H + OBR. H
CFQ8-916ET OBR.E OBR.C + OBR.H + OBR. H
CFV4-98ET OBR.D + OBR. L /
CFVQ4-98ET OBR.A+OBR.B+OBR. L
CFVC4-98ET OBR.G+OBR. L

CFV6-912ETV

OBR.L +OBR. E

CFVQ6-912ETV

OBR .L +OBR. E

/
/
/
/
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1.3  Priklad upevnéni pristroja
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2 OBECNE INFORMACE

21 Prohlaseni o shodé

Vyrobce prohlaSuje, Ze pfistroje splfiuji ustanoveni nafizeni GAR 2016/426 pro plynovou Cast a smérnic
2014/30/EU,2014/35/EU pro elektrickou &ast. Instalace musi byt provedena v souladu s platnymi pfedpisy,
zejména pokud jde o vétrani prostor a systém odvadéni odpadnich plynu.

e Peclivé si prectéte upozornéni uvedena vtomto navodu, jelikoz obsahuji dllezité pokyny ohledné
bezpecnosti instalace, pouzivani a udrzby.

e Navod k pouziti musi byt uchovan po celou dobu zZivotnosti pfistroje a musi byt k dispozici uzivateliim
k pfipadnému nahlédnuti. Navod je tfeba vyuzit k vyhledani veskerych informaci tykajicich se instalace,
pouzivani a udrzby pfistroje.

o Po sejmuti obalu zkontrolujte neporuSenost pfistroje.

e Soucasti obalu (plastové sacky, polystyren, pasky atd.) musi byt zlikvidovany v souladu s platnymi
pfedpisy.

o Pred zapojenim pfistroje se ujistéte, Ze Udaje uvedené na Stitku odpovidaji udajum elektrické nebo
plynové rozvodné sité v misté, kde ma byt pfistroj instalovan.Vyrobce nenese zadnou odpovédnost
v piipadé. ze zapojeni zafizeni nebude provedeno v souladu s platnymi predpisy.

e VSechny Casti zafizeni udrzujte trvale Cisté, abyste predesli riziku oxidace a/nebo koroze plsobenim
chemickych latek.

o Pfistroj smi byt pouzivan pouze personalem vySkolenym k jeho pouzivani.

¢ Instalace musi byt provedena odborné kvalifikovanym personalem, v souladu s pokyny vyrobce
a platnymi referenénimi normami.

o Elektricka bezpectnost tohoto pfistroje je zajist€éna pouze v pfipadé, ze je spravné pfipojen k ucinnému
uzemnovacimu systému, v souladu s platnymi normami pro elektrickou bezpecnost. Vyrobce nenese
odpovédnost za pfipadné Skody zplisobené chybéjicim uzemnénim zafizeni.

o Pred provadénim jakychkoli ukonl c€isténi nebo udrzby odpojte pfistroj od elektrické rozvodné sité.
V pfipadé poruchy nebo chybné funkce pfistroj vzdy vypnéte.

o Jakykoli typ opravy musi byt proveden vyhradné kvalifikovanym personalem.

o Tento pfistroj smi byt pouzivan pouze pro ucely, ke kterym je vyslovné urcen, tj. k vafeni nebo ohfivani
pokrm0. Jakékoli jiné pouziti je nevhodné.

o P¥istroj je ur€en pro profesionalni pouziti a musi byt pouzivan vySkolenym personalem.

¢ Instalace a pfipadna transformace na jiné elektrické napajeci napéti (pokud je mozna) nebo transformace
pro provoz s jinym druhem plynu smi byt provedena vyhradné odborné kvalifikovanym a opravnénym
personalem.

o Pfed pouzitim pfistroje peclivé ocistéte vSechny povrchy uréené pro styk s potravinami.

e Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za jakékoli pfimé nebo nepfimé Skody zplsobené nespravnym
pouzitim pFistroje. Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za Skody zpusobené chybnou instalaci,
neopravnénymi zasahy, Spatnou udrzbou a neodbornym pouzivanim. Vyrobce dale odmita odpovédnost
za jakékoli mozné nepresnosti, obsazené v této brozufe v disledku chyb zapisu nebo tisku, a vyhrazuje
si rovnéz pravo na provadéni zmén na vyrobku, jez bude povazovat za vhodné a/nebo nutné, aniz by tim
byly ohroZeny jeho zakladni vlastnosti.

o Vyrobce nenese odpovédnost za pripadné Skody zpusobené nedodrZzenim téchto zakladnich
norem a vSech ostatnich pravidel pouzivani a udrzby obsazenych v tomto navodu..

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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2.2 Informace pro uzivatele, smérnice RAEE o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich

Pokud jde o referenni normativni ramec Evropského spole€enstvi, pfipominame uzivateli nasleduijici:

o Pouzivana elektricka AAE a elektronicka zafizeni musi byt sebrana tfidénym sbérem.
o Uzivatel muze takovy sbér provést v ramci systému sbéru RAEE nebo miize zafizeni vratit distributorovi
v okamziku zakoupeni nového zafizeni.
o Prestoze se jedna o zafizeni spliujici pozadavky RoHS (v souladu se smérnici 2011/65/EU o omezeni
pouzivani nékterych nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych zafizenich), potencialni dopad
na zivotni prostfedi a zdravi lidi mohou byt zpisobeny nevhodnym pouzivanim téchto zafizeni nebo

jejich ¢asti.

e Symbol == umistény vedle identifikacniho Stitku ukazuje povinnost tfidéného sbéru.
e Sankce pro pfipad nelegalniho ukladani RAEE (odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni) jsou
stanoveny ve vnitrostatnich provadécich predpisech evropské smérnice 2012/19/EU.

2.3 Tabulka technickych parametru

Tabulka technickych parametri PC S90E

5 : : MAXINVIALNi MA)glMALNi Silikonovy
MODEL ROZMERY NAPAJENI SPOTREBA VYKON NAPAJECI
(A) (kW) KABEL
PC-94ET 40x90x90h 400V~2N 50/60 Hz 15,22 7 4 x1,5 mm?
PCT-94ET 40x90x29h 400V~2N 50/60 Hz 15,22 7 4 x1,5 mm?
PCQ-94ET 40x90x90h 400V~2N 50/60 Hz 17,39 8 4 x 2,5 mm?
PCQT-94ET 40x90x29h 400V~2N 50/60 Hz 17,39 8 4 x 2,5 mm?
PCC-94ET 40x90x90h 400V~2N 50/60 Hz 14,78 6,8 4 x 1,5 mm?
PCCT-94ET 40x90x29h 400V~2N 50/60 Hz 14,78 6,8 4 x 1,5 mm?2
PC-98ET 80x90x90h 400V~3N 50/60 Hz 30,43 14 5 x 4 mm?
PCT-98ET 80x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 30,43 14 5 x 4 mm?
PCQ-98ET 80x90x90h 400V~3N 50/60 Hz 34,78 16 5 x 6 mm?
PCQT-98ET 80x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 34,78 16 5 x 6 mm?
PCC-98ET 80x90x90h 400V~3N 50/60 Hz 29,57 13,6 5x 4 mm?
PCCT-98ET 80x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 29,57 13,6 5 x4 mm?
PC-912ET 120x90x90h 400V~3N 50/60 Hz 30,43 21 5 x4 mm?2
PCT-912ET 120x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 30,43 21 5 x4 mm?
PCQ-912ET 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 34,78 24 5 x 6 mm2
PCQT-912ET 120x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 34,78 24 5 x 6 mm?
PC-916ET 160x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 45,65 28 5 x 10 mm?2
PCQ-916ET 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 52,17 32 5 x 10 mm?2
PCT-916ET 160x90x29h | 400V~3N 50/60 Hz 45,65 28 5 x 10 mm?
PCQT-916ET 120x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 52,17 32 5x 10 mm?

Preklad navodu z puvodniho jazyka

18




OBECNE INFORMACE

Transformace
" " ‘ MAXIMALNi MAXIMALNi Silikonovy
MOLEL ROZMERY bl E VYKON (kW) | SPOTREBA (A) | NAPAJECI KXBEL
PC-94ET 40x90x90h 230V~3 50/60 Hz 7 26,36 4 x 4 mm?
PCT-94ET 40x90x29h 230V~3 50/60 Hz 7 26,36 4 x 4 mm?
PC-94ET 40x90x90h 230V~ 50/60 Hz 7 30,43 3 x4 mm?
PCT-94ET 40x90x29h 230V~ 50/60 Hz 7 30,43 3 x4 mm?
PCQ-94ET 40x90x90h 230V~3 50/60 Hz 8 30,12 4 x 4 mm?
PCQT-94ET 40x90x29h 230V~3 50/60 Hz 8 30,12 4 x 4 mm?
PCQ-94ET 40x90x90h 230V~ 50/60 Hz 8 34,78 3 x 6 mm?
PCQT-94ET 40x90x29h 230V~ 50/60 Hz 8 34,78 3 x 6 mm?
PCC-94ET 40x90x90h 230V~3 50/60 Hz 6,8 25,6 4 x 4 mm?
PCCT-94ET 40x90x29h 230V~3 50/60 Hz 6,8 25,6 4 x 4 mm?
PCC-94ET 40x90x90h 230V~ 50/60 Hz 6,8 29,57 3 x4 mm?
PCCT-94ET 40x90x29h 230V~ 50/60 Hz 6,8 29,57 3 x4 mm?
PCC-98ET 80x90x90h 230V~3 50/60 Hz 13,6 39,11 4 X 6 mm2
PCCT-98ET 80x90x29h 230V~3 50/60 Hz 13,6 39,11 4 x 6 mm?
Tabulka technickych parametrii CF S90E
5 : : MAXIMALNi | MAXIMALN Silikonovy
MODEL ROZMERY NAPAJENI SPOTREBA i VYKON | Hluénost NAPAJECI
(A) (kW) KABEL
CF4-98ET 80x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 37,83 20,7 / 5 x 6 mm?
CFQ4-98ET 80x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 41,74 22,7 / 5 x 10 mm?
CFC4-98ET 80x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 36,96 20,3 / 5 x 6 mm?2
CF6-912ETV 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 452 27,7 / 5 x 10 mm?
CFQ6-912ETV | 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 49,6 30,7 / 5 x 10 mm?
CF6-912ET 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 452 30,2 / 5 x 10 mm?
CFQ6-912ET 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 49,6 33,2 / 5 x 10 mm?2
CF8-916ETV 160x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz (306,{03;3, 2) “ 6?;;22 1 / 5x4 mm? +5x4 mm?
CFQ8-916ETV | 160x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 67 41,2 / 5x6 mm? +5x6 mm?
(32,2+34,8) (17,2+24)
CF8-916ET 160x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 60,4 41,4 / 5x4 mm? +5x4 mm?
(30+30,4) (20,4+21)
CFQ8-916ET | 160x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 67 45,4 / 5 x 6 mm?
(32,2+34,8) (21,4+24)
CFV4-98ET 80x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 37,97 19,32 <70 5 x 6 mm?2
CFVQ4-98ET 80x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 42,32 21,32 <70 5 x 10 mm?
CFVC4-98ET 80x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 37,1 18,92 <70 5 x 6 mm?2
CFV6-912ETV | 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 38,49 26,32 <70 5 x 6 mm?2
CFVQ6-912ETV| 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 42,84 29,32 <70 5 x 10 mm?2

Preklad navodu z puvodniho jazyka

19




MONTAZNIi VYKRES / ZMENA ELEKTRICKEHO ZAPOJENi SVORKOVNICE S CEPY (viz tabulka
technickych parametrti)

e PRIPOJENI NAPAJENI

400V~3N 230V~3 230V~

e PRIPOJENiI TOPNYCH TELES

400V~3N 230V~3

OBECNE INFORMACE —
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— INSTALACE

3 INSTALACE

3.1  Kontroly pfi dodani

Pfi dodani je tfeba ovéfit:

¢ VngjSi stav obalu

o Celkovy stav pfistroje

e Shodu modelu s udaji uvedenymi na technickém Stitku a v navodu k pouziti
e Shodu pfistroje a jeho komponent s objednavkovym formulafem

3.2 Sejmuti obalu

Pfi snimani obalu dbejte na to, aby nedoslo k posSkozeni pfistroje. Z nerezové oceli sejméte ochrannou félii
a odstrante pfipadné stopy lepidla; nekufte, ¢innost provadéjte daleko od zdroju tepla, pouzivejte ochranné
rukavice, obalovy materidl neodhazujte do pfirody ani jej nenechavejte v dosahu déti, zlikvidujte jej
v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy.

3.3 Mechanicka instalace

Postavte spotiebi€ na rovny zaklad. Pfistroj sefidte a stabilizujte pomoci noh. Ujistéte se, Ze okolni stény
a/nebo zafizeni jsou odolné viéi teplu vyzafovanému pristrojem. Pfipojte pfivod vody (je-li to nutné).

Pozor

A Spotiebi¢ neinstalujte v blizkosti chladicich pfristroju/stroji. Pokud by spotiebi¢ mél byt
umistén v blizkosti chladicich pristroju. doporucuje se vlozit mezi né tepelné izolaéni
nehofilavy material a/nebo neutralni prvky.

3.4 Elektrické/plynové zapojeni

Spotfebi¢ byl pfed uvedenim na trh podroben plynovému a elektrickému testovani (dle predpisu). PFistroj je
dodavan bez napajeciho kabelu. Instalaéni technik musi zajistit, aby byl pFistroj pfipojen v souladu s platnymi
bezpelnostnimi pfedpisy na zakladé vykonu pfistroje.

q Poznamka

Typovy S§titek je umistén ve vnitfnim prostoru dveri u spotfebic¢l s timto prostorem, nebo na levé
strané u spotfebi¢u s troubou, nebo nahofe. Druhy S$titek s modelem a sériovym éislem se nachazi
uvnitf ovladaciho panelu, tfeti v prohlaSeni o shodé. Sériové Cislo Ize nalézt také v pfepravnim
dokladu (po roce 2008). Na Stitku jsou uvedeny Gdaje nutné ke spravné elektrické instalaci. Instalace
a pripadna transformace na jiné napajeci napéti (pokud je mozna) smi byt provedena vyhradné
odborné kvalifikovanym a opravnénym personalem. Pred pouzitim pristroje peclivé ocistéte vdechny
povrchy uréené pro styk s potravinami.
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o Upozornéni
Ukony instalace a pripadné transformace na_jiné druh lynu, jakoZ ispusténi, smi byt
provedeny vyhradné kvalifikovanym persondlem a v souladu s platnymi pfedpisy.

Plynova zafizeni, elektrické pfipojky a prostory instalace spotfebi¢li musi splfiovat predpisy platné v zemi
instalace; spotfebi€ musi byt zejména instalovan v mistnosti s dobrym vétranim, pokud mozZno pod
odsavatem par, aby bylo zaji§téno kompletni odvadéni odpadnich plynl vznikajicich spalovanim. Ke
spalovani je potfebny vzduch o objemu 2m3/h na kW instalovaného vykonu. Pfistroj Ize instalovat
samostatné nebo v sérii se spotfebi€i nasi vyroby. Musi byt dodrzena minimalni vzdalenost 10 cm od
spotiebice, aby se zabranilo kontaktu se st€énami vyrobenymi z hoflavého materialu; kromé toho musi byt
pfijata odpovidajici opatfeni k zajisténi tepelné izolace hoflavé &asti, jako je napfiklad instalace radiacni
ochrany. Zvlastni pozornost musi byt vénovana tomu, aby pfistroje byly instalovany fadné a bezpe&né. Nohy
jsou vySkové nastavitelné, diky Cemuz Ize vyrovnat pfipadné nerovnosti.

ELEKTRICKE ZAPOJENI

Pozor

A Podle mezinarodnich predpisi musi byt pfi pfipojovani pred spotiebi¢ instalovano
automatické zarizeni, umoziujici omnipolarné odpojit spotfebi¢ od sité; vzdalenost kontaktt
tohoto prvku musi byt alespon 3 mm.

Pfipojovaci svorkovnice je umisténa za zadni sténou. P¥i instalaci napajeciho kabelu postupuijte nasledujicim
zpUsobem:

e Sejméte zadni panel.

e Protahnéte novy pfipojovaci kabel kabelovou prachodkou, pfipojte vodi¢e k odpovidajici svorce
svorkovnice a upevnéte je.

o Kabel zajistéte kabelovou vyvodkou a znovu namontujte panel. Zemnici vodi¢ musi byt delSi nez ostatni,
aby se v pfipadé poskozeni kabelové vyvodky tento odpojil az po napétovych kabelech.

Q\ Poznamka

Zkontrolujte, zda napajeci napéti sité odpovida Stitkovym Gdajim uvedenym na typovém Stitku
pfistroje, a zda je zajiSténa dobra vodivost uzemnéni. Vénujte pozornost prichodu vodica tak, aby
tyto neprekazely pfi normalni pracovni ¢innosti a pfi normalnich Gkonech ¢&isténi pristroje. Dbejte
také na to, aby napajeci kabel nebyl nikdy vystaven tahu a nebyl v kontaktu se zdroji tepla.

Q\ Poznamka

Pripojovaci kabel musi mit nasledujici charakteristiky: musi byt silikonového typu (aby
vydrzel teplotu 180 °C) ajeho prifez musi odpovidat vykonu spotrebice (viz tabulka
technickych parametru).

15’ EKVIPOTENCIAL

Pfistroj musi byt pfipojen k ekvipotencialnimu systému. Pfipojovaci Sroub je umistén na zadni strané
spotfebi€e a nahofe je oznaCen zlutym symbolem.

0 Upozornéni
Vyrobce nenese odpovédnost a nenahrazuje v zaruce $kody, jeZ jsou zplisobeny nevhodnymi
instalacemi, jeZ nejsou v souladu s pokyny, nebo jsou jejich disledkem.
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4 NAVOD K POUZITI

4.1 Obecné

Tento pfistroj smi byt pouzivan pouze pro uc€ely, ke kterym je vyslovné ur€en, tj. k vafeni nebo ohfivani
pokrm0. Jakékoli jiné pouziti je nevhodné. Pristroj je navic uréen k primyslovému pouziti asmi_byt
ouzivan pouze vySkolenym personalem, seznamenym s riziky horkého zarizeni.

0 Upozornéni
Zarizeni vydava teplo o vysokych teplotach, takze je nutné:
o P¥i béZzném provozu davat pozor na oblasti kolem horké plochy (nebezpeci popaleni);

e RIZIKO POPALENINedotykejte se horké plochy rukama ani jinymi éastmi téla, aby nedoslo
k popaleni v dusledku vysoké teploty;

e Po vypnuti spotrebice vyckejte dostate¢né dlouho nez vychladne, a teprve poté provadéjte
Cisténi nebo udrzbu.

4.2 Zapinani ploten

Na pfednim panelu je nad kazdym ovladacim knoflikem uvedena odpovidajici plotna, nesouci oznaceni 9/

e Zapnéte spinac instalovany pfed spotfebi¢em. Otolte ovladaci knoflik, odpovidajici plotné, z polohy ,0*
na pozadovany stuper ohfevu v rozmezi 1 az 6.

o P¥i zapnuti spotfebice se rozsviti kontrolni svétlo.

q Poznamka
Pri prvnim uvedeni desky do provozu doporucujeme spustit v§echny plotny na nékolik minut na
maximalni vykon, aby doS$lo k odstranéni veSkeré vihkosti pritomné v izolacni hmoté odpord.

Je vhodné zapnout plotnu na maximum apo dosaZeni teploty nastavit oviadaci knoflik na
pozadovanou uroveri. Pro vypnuti plotny vratte ovliadaci knoflik do polohy ,0".

o Upozornéni
VSechny plotny jsou vybaveny omezovacem teploty, jenz prerusi privod proudu pfi dosazeni
450 °C.

c Pozor
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e Elektrickou plotnu nikdy nezapinejte bez varné nadoby.

e Varna nadoba musi mit hladké dno o priméru odpovidajicimu plotné (nikdy mensi).

4.3 Sklokeramicka varna deska

o

Na pfednim panelu je nad kazdym ovladacim knoflikem uvedena odpovidajici plotna, nesouci oznaceni

e Zapnéte spinac instalovany pfed spotfebi¢em. Otocte ovladaci knoflik, odpovidajici plotné, z polohy ,0*
na pozadovany stuperi ohfevu v rozmezi 1 az 6.

o P¥i zapnuti spotfebiCe se rozsviti kontrolni svétlo.

e Plotny jsou tvofeny stfedem a okruzim; otoenim ovladaciho knofliku dle znazornéni vySe se zapne
pouze stfed plotny; oto€enim ovladaciho knofliku za polohu ,6“ se zapne také okruZi, jehozZ teplotu Ize
opét nastavit v rozmezi ,1 az 6"

Poznamka
e Kazda z ploten je pripojena k regulatoru energie, jenZz umozriuje volbu mezi 6 riiznymi teplotami.
Na zacétku vafeni se doporucuje volit vysSi teploty.

e VSechny plotny jsou vybaveny omezovaCem teploty, jenZ zasahne v okamZziku, kdy by dosaZena
teplota mohla poSkodit sklo.

0 Upozornéni

V okamziku, kdy se sklenéna plocha zahrfeje, rozsviti se kontrolka zbytkového tepla
odpovidajici zapnuté plotné. Aby se zabranilo nebezpeci popdleni, zustava tento ukazatel
svitit i po vypnuti plotny, dokud ma sklo vysokou teplotu.
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Poznamka

Je doporuc¢eno pouzivat varné nadoby s plochym dnem, protoZe nadoby s vydutym nebo
vypouklym dnem prodluZuji dobu vafeni a zvy3uji spotfebu energie.

NepouZivejte hrnce ani jakékoli nadoby s hlinikovym nebo pocinovanym dnem.
NepouZivejte kameninové hrnce, jeZ mohou puknout nebo popraskat a pfestanou byt hygienickeé.

Je doporuceno pouzivat nerezové hrnce s rovnym a hladkym dnem o praméru odpovidajicimu
z6né ohfevu.

V pfipadé pouziti litinovych nadob dbejte na to, aby nedoSlo k jejich posuvu po skle a tim k jeho
poskrabani.

Pred umisténim varnych nadob na desku se ujistéte, Ze maji suché dno.
Zabrarite naraziim do skla, zejména pomoci pfedmétt s hranami nebo hroty.

Béhem pouzivani nikdy nezakryvejte sklo hlinikovou félii nebo jinymi obdobnymi materialy.

K myti skla je tfeba pouzivat tekuté odmastovaci kyselé prostiedky na bazi octa a citronu, uréené
k Cisténi keramiky a skla. BEéhem této Cinnosti je vhodné, aby sklo nebylo Uplné studené. Preteklé
pokrmy, pfipalené tuky a dalSi tak mohou byt zmék&eny navihéenym hadfikem a jesté zahfaté
odstranény béznou Skrabkou, aby se zabranilo degradaci povrchu skla. Nepouzivejte abrazivni ani
ziravé Gistici prostfedky.

44

Zapnuti a regulace elektrické statické trouby

e Otocte ovladaci knoflik doprava a nastavte pozadovanou teplotu.
¢ Otocte knoflik voli€e a nastavte jednu ze tfi poloh.

Spodni + horni topné t&leso
Spodni topné téleso
Horni topné téleso
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4.5 Zapnuti a regulace elektrické horkovzdusné trouby

Horky vzduch cirkulujici pUsobenim ventilatoru je distribuovan do celého vnitfniho prostoru trouby

a umozrniuje tak rovnomeérné peceni. ProtoZze je komora zahfivana rovnomérné, lze péct rizné pokrmy

souCasné na nékolika urovnich. Otocte ovladaci knoflik na ovladacim panelu z ,0“ do pozadované polohy

v rozmezi 50 °C az 300 °C; rozsviti se zelena a bila kontrolka.

e Zelend kontrolka signalizuje, Ze je spotfebi¢ pod napétim.

e Zapnuti bilé kontrolky signalizuje &innost topného télesa, jeji vypnuti indikuje dosazeni teploty. Pro
vypnuti spotfebiCe oto¢te ovladaci knoflik do polohy ,0“.

MECHANICKY CASOVAC

Sporaky jsou vybaveny ¢asovanou akustickou signalizaci, schopnou hlasit maximalni dobu 120 minut.
Otocte ovladaci knoflik doprava na zvoleny ¢as vrozmezi 0 az 120 minut (viz obrazek); po uplynuti
nastavené doby se spusti akusticka signalizace.

Pozor
A Pokud je trouba v provozu, nesmi dvere zlstat oteviené, jelikoz by se mohly prehrat
a poskodit ovladaci knofliky a ochranné plechy.
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4.6 Tabulka pec€eni v elektrické horkovzdusné troubé

Tabulka peceni v elektrické horkovzdusné troubé

Druh pokrmu ST Mnozstvi v kg | Teplota °C DOb? pec’:eni
odspodu v minutach
Moucniky
Z treného tésta, ve formé 1-3 1 175 60
Z tfeného tésta, bez formy 1-3-4 1 175 50
Krehké tésto, dortovy korpus 1-3-4 0,5 175 30
KFehké tésto se Stavnatou napini 1-3 1,5 175 70
Krehkeé tésto se suchou naplini 1-3-4 1 175 50
Kynuté tésto 1-3 1 175 50
Drobné pecivo 1-3-4 0,5 160 30
Maso
Pecené na grilu
Teleci 2 1 180 60
Hovézi 2 1 180 70
Anglicky roastbeef 2 1 220 50
Veprové 2 1 180 70
Kureci 2 1-1,5 200 70
Pecené na plechu
Teleci 1-3 1 160 90
Hovézi 1-3 1 160 90
Veprové 1-3 1 160 90
Kureci 1-3 1-1,5 180 90
Porcované krti 1-3 1,5 180 120
Kachna 1-3 1-1,5 180 120
Dusena masa
DuSené hovézi 1 1 175 120
Du$ené teleci 1 1 175 110
Ryby
Filety, steaky, treska, Stikozubec, platyz 1-3 1 180 30
Makrela, kambala, losos 1-3 1 180 45
Ustfice 1-3 1 180 20
Zapecené pokrmy
Zapecené téstoviny 1-3 2 185 60
Zapecena zelenina 1-3 2 185 50
Sladk4 a slana suflé 1-3 0,75 180 50
Pizza a calzone 1-3-4 0,5 200 30
Toasty 1-3-4 0,5 190 15
Rozmrazovani
Prvni chody 1-3 1 200 45
Maso 1-3 0,5 50 50
Maso 1-3 0,75 50 70
Maso 1-3 1 50 110
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Poznamka
Pokyn pro pouziti stuprit, uvedeny v tabulce, je ten nejvhodnéjsi v pfipadé peceni na vice
urovnich.

Uvedené éasy se vztahuji na peceni na jedné urovni, v pfipadé vice trovni prodluZzte dobu pecéeni
0 5-10 minut.

U hovézi, teleci ¢i veprfové pecené a kritiho masa s kosti nebo rolad prodluzte dobu pecéeni
0 20 minut.

Délka peceni se mize lisit v zavislosti na povaze pokrmdu, jejich homogenité a objemu.

Pri prvnim spusténi je vhodné zvolit niZsi hodnotu rozsahu nastaveni termostatu, vyplyvajici
z tabulky.

Dobu peceni je nutno v dusledku niZsi teploty prodlouZit.
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5 UDRZBA

51 Bézna

Pfi dlouhodobém pouzivani spotiebice je nezbytné provadét pravidelnou udrzbu pro zaru€eni bezpec&nosti
provozu; za timto u€elem doporucujeme uzavfit servisni smlouvu.

Pozor
Z ' S Udrzbu_smi_provadét pouze specializovany personal dodrzujici platné predpisy a nase
pokyny.

Pfed provadé&nim jakékoli udrzby a/nebo Cisténi:

o Odpojte spotiebi¢ od elektrické rozvodné sité a/nebo vypnéte pfivod plynu.

¢ Nechte spotiebi¢ chladnout po dostate¢né dlouhou dobu.

o Neumyvejte spotfebi¢ pfimym nebo vysokotlakym proudem vody, jelikoZz jakykoli jeji prinik do
elektrickych soucasti mize ohrozit spravnou funkci spotfebie a bezpeénostnich systému.

0 Upozornéni

Pro udrzbu/vyménu soucasti poZadujte pouze origindlni nahradni dily.
Pro optimalizaci dodadvky nadhradnich dili je duleZité vidy sdélit sériové Cislo pristroje
uvedené na typovém Stitku.

Typovy Stitek se nachdzi ve vnitinim prostoru dveri u spotrebict s timto prostorem, nebo na
levé strané u spotrebic¢u s troubou nebo nahore. Druhy Stitek se sériovym cislem a modelem

Sériové éislo Ize koneéné nalézt také v prepravnim dokladu (po roce 2008).

Vyména dili smi byt provedena vyhradné autorizovanym a/nebo opravnénym personalem. Pfi vyméné
elektrickych soucasti pfistroje a elektrickych rozvadécu striktiné dodrzujte technické charakteristiky
nahrazovaného dilu, uvedené na dilu samém. Spotfebi¢ nevyZaduje Zzadnou zvlastni udrzbu, nicméné
b&hem jeho pouZivani se doporucuje zkontrolovat alespori jednou ro¢né (v pfipadé potfeby zvyste frekvenci
v zavislosti na mife pouzivani):

e Stav pfipojeni, zejména na svorkovnici a napajecim kabelu, a stav plynovych pfipojek;

e Funkénost jednotlivych komponent (provedte funkéni test);

e V pfipadé spotfebicli vybavenych rotacnim topnym télesem demontujte naboj, namazte jej a vymeérite {fi
tésnéni nebo o-krouzky k zabranéni moznym unik{m.
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5.2 Nahradni dily

Neékteré dily, jako je termostat Ci topné téleso, pfipadné kabelaz &i svorkovnice, Ize vyménit jednoduchym
a rychlym zpusobem.
PFi vyméné téchto soucasti postupujte nasledujicim zplsobem:

o TERMOSTAT ; po demontazi pfedniho panelu odSroubujte dva Srouby, kterymi je termostat pfipevnén
k ovlddacimu panelu; po odpojeni vSech elektrickych pfipojek demontujte vadné Casti a nainstalujte
nove.

o PREPINAC nebo REGULATOR ENERGIE: \lyjméte ovladaci knoflik a oteviete ovladaci panel,
odSroubujte dva Srouby, kterymi je pfepinac/regulator pfipevnén k ovladacimu panelu; po odpojeni vSech
elektrickych pfipojek provedte vyménu.

e TOPNE TELESO / DESKA; Sejméte ovladaci panel aodpojte kabely topného télesa / desky.
OdsSroubujte drzaky pfipeviujici topné téleso / plotnu k desce; po uvolnéni je vyménte. V pfipadé
elektrickych varnych desek se plotna vyjima shora desky, na rozdil od sklokeramickych varnych desek,
kde se (vzhledem k salavému topnému télesu) vyjima ze spodni strany.

Pozor
A JAK POSTUPOVAT V PRIPADE ZAVADY:

Uzavrete pfivodni plynovy kohout a/nebo vypnéte napajeni pomoci zafizeni instalovaného
pred spotiebi¢em a informujte servisni sluzbu.

o Upozornéni

OPATRENI V PRIPADE DLOUHODOBEHO PRERUSENI PROVOZU:
Uzavrete plynovy kohout a/nebo vypnéte napdjeni a spotrebi¢ vycistéte podle pokynu
uvedenych vyse.
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6.1 Bézné cisténi
ﬁ Pozor
Je zakazano pouzivani hoflavych kapalin k ¢isténi spotrebic.

K zajidténi hygieny a uchovani pfistroje pravidelné Cistéte vnéjsi povrch, pficemz dbejte, abyste neposkodili
kabely a elektricka pfipojeni. Pfed zahgjenim &iSténi odpojte spotfebi¢ od napajeni. Ocelové &asti je tieba
umyt teplou vodou s neutralnim Ccisticim prostfedkem, poté dikladné odstranit vSechny stopy Ccisticiho
prostfedku, a nakonec osusit suchym hadfikem. NepouZivejte abrazivni ani Ziravé Cistici prostfedky.
Smaltované casti je tfeba umyt mydlovou vodou. U spotfebic¢li vybavenych troubou se cisténi usnadni
odstranénim nosného rostu. Dukladné a denni €isténi zabranuje porucham a ukladani zbytk( tukd a/nebo
potravin. Oceli, jez jsou pouzivany k vyrobé profesionalnich spotfebicl, pfedstavuji testované materialy
nejvyssi kvality. Diky svym vlastnostem jsou idealnim materidlem pro pouZiti ve styku s potravinami.

U spotfebicu z nerezové oceli je tfeba dodrzovat nasledujici doporuéeni:

e Povrchy z nerezové oceli musi byt trvale udrZzovany Cisté tak, aby byl zajidtén jejich kontakt se vzduchem.
Pod vrstvami vapencovych usazenin, Skrobu, vaje€ného bilku nebo jiného typu materialu mohou povrchy
kvuli nedostatku kysliku podléhat korozi.

o K odstranéni vapencovych usazenin nepouzivejte pfipravky obsahujici stil nebo kyselinu sirovou. Na trhu
jsou dostupné vhodné produkty, Ize nicméné pouZzit téz zfedény roztok kyseliny octové.

o K Cisténi spotfebicl z nerezové oceli je vhodné pouzit specifické Cistici prostfedky pro tento material. Pro
.,malé Cisténi“ Ize téz pouzit slaby roztok prostfedku na myti nadobi.

o Neumyvejte spotiebi¢ proudem tlakové vody.

o Nepouzivejte Cistici prostfedky obsahujici abrazivni prasky nebo bélidla jakéhokoli druhu.

o Uzaviratelné nerezové spotfebi¢e musi byt béhem obdobi ne€innosti vZdy ponechany oteviené, aby mél
vzduch volny pfistup k vnitfnim kovovym povrchum.

e Nerezova ocel nesmi zlstat dlouhodobé v kontaktu s koncentrovanymi kyselinami nebo aromatickymi
koncentraty, jako jsou solné roztoky, hofCice, smési kofeni nebo podobné. Pri urcité teploté a koncentraci
mohou tyto latky pasivné znicit pasivni vrstvu. Kontaktni plochy proto musi byt okamzité oplachnuty
Cistou vodou a osuseny.

e Nedoporuc€uje se pouzivat hrnce z nerezové oceli vyhradné k vareni jidla ve slané vodé (téstoviny, ryze,
brambory atd.). Tyto hrnce se musi ob&as pouZit také k vafeni potravin obsahujicich tuky nebo zeleniny.
To pomaha zabranit poSkozeni korozi.

e Po uvafeni pokrmu ve slané vodé oplachnéte nadoby Eerstvou vodou, jelikoZz zbytky slané vody z vafeni
vytvareji vrstvy solného roztoku o vysoké koncentraci, jez mohou zpUsobit bodovou korozi.

e Aby se zabranilo tzv. sekundarni korozi, je tfeba zamezit dlouhodobému kontaktu nerezové oceli
s normalni feritickou oceli.

o Jakékoli body sekundarni koroze musi byt okamzité odstranény.

o NepouZivejte ostré predméty, jez by mohly poSkrabat, a tudiz znehodnotit soucasti z nerezové oceli.

6.2 Cisteéni skla
K myti skla je tfeba pouZivat tekuté odmastovaci kyselé prostifedky na bazi octa a citronu, urcené k ¢idténi
keramiky a skla. B&hem této €innosti je vhodné, aby sklo nebylo uplné studené. Pfeteklé pokrmy, pfipalené

tuky a dal8i tak mohou byt zmé&k&eny navihéenym hadfikem a je$té zahfaté odstranény bé&znou Skrabkou,
aby se zabranilo degradaci povrchu skla.

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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VARNA DESKA SCHOTT
CERAN®

Jedna se o originalni vyrobek znacky SCHOTT, nejvétSiho vyrobce
sklokeramiky na mezinarodni urovni, ktery vam zajisti maximalni kvalitu a
Zivotnost. Aby si vase varna deska zachovala celou svou krasu i v pribéhu
¢asu, radi bychom vam poskytli nékolik dulezitych doporuéeni pro jeji
udrzbu.

SCHOTT
CERAN®

CERAN® je registrovanou znackou spoleCnosti SCHOTT AG,
mezinarodniho lidra v oblasti vyroby specialnich skel. CERAN® spolecnosti
SCHOTT je synonymem maximalni kvality — made in Germany.

6.3 Doporuceni pro udrzbu

Doporucujeme vam Cistit varnou desku SCHOTT CERAN® pravidelné, pokud mozno po kazdém pouziti.
Nepouzivejte abrazivni houbiCky ani abrazivni Cdistici prostfedky. Rovnéz se vyhybejte agresivnim
chemickym prostfedkim, jako jsou spreje na Cisténi trouby, pfipravky na odstranovani skvrn, ale také
koupelnové a univerzalni Cistici prostfedky.

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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E— CISTENI

6.4 Skvély vysledek ve tiech jednoduchych krocich:

Pro nalezité vy€isténi nejdfive odstrafite nejvétSi usazeniny a zbytky jidla pomoci pfisludné Cistici Spachtle
nebo specialni houbi¢ky pro sklokeramické varné desky.

Poté na studenou sklokeramickou desku SCHOTT CERAN® nalijte par kapek specialniho Cisticiho
prostfedku a vydrhnéte papirovou kuchyrnskou utérkou nebo Cistym hadfikem. Alternativné muzete pouzit
také specialni Cistici houbicku; doporucuje se odpovidajici houbi¢ka znacky Vileda.

Nakonec prejedte varnou desku mokrym hadfikem a vysuste Cistym hadfikem nebo hladkou stranou
specialni houbicky pro CERAN. Hotovo!

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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6.5 Jak dlouhodobé udrzet nadherny lesk varné desky SCHOTT
CERAN®

¢ \Velikost nadobi pouzitého k vafeni musi vzdy odpovidat velikosti varné zény.

o PouZivejte nadobi s hladkym dnem, aby nedo$lo k posSkozeni povrchu.

e Dno nadobi musi dokonale doléhat na varnou zénu; timto zpisobem se nejlépe pfenasi tepelna energie.

o Doporudujeme nadobi s tloustkou dna 2—-3 mm, pokud je ocelové smaltované, a s tloustkou 4—6 mm,
pokud je nerezové se sendvicovym dnem.

e Pokud pouzivate studenou varnou desku jako pracovni plochu, nezapomernite ji pak odistit, aby nedoslo k
poskrabani zpisobenému nedistotami apod.

o Pokud chcete nadobi po varné ploSe posunout, vZdy je zvednéte, aby se povrch neposkrabal.

o Upozornéni

Staéi chvilka nepozornosti... aby se deska dostala do kontaktu s plastem, alobalem, cukrem
nebo jidlem obsahujicim. Tyto latky je nutné z horké varné zény okamzité odstranit pomoci
specialni Cistici Spachtle. Pokud se rozpusti, mohou poskodit povrch. Nez zacnete vafit jidla s
vysokym obsahem cukru, doporucéujeme oSetfit varnou plochu odpovidajicim pFfipravkem.

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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Servisni stfediska RM Gastro

CZ: RM GAGTRO CZ s.r.0., Nachodska 818/16, Praha 9
tel. +420 281 926 604, info@rmgastro.cz, www.rmgastro.cz

SK: RM GASTRO - JAZ s.r.0., Rybarska 1, Nové Mésto nad Vahom
tel. +421 32 7717061, obchod@rmgastro.sk, www.rmgastro.sk

PL: RM GASTRO Polska Sp. z 0. 0., ul. Skoczowska 94, 43-450 Ustron
tel. +48 33 854 73 26, info@rmgastro.pl, www.rmgastro.pl
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— INTRODUCTION

1 INTRODUCTION

1.1 Installation drawing
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Components

1.2

562008700
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INTRODUCTION

1 Square electrical plates
2 Round electrical plates

Radiant heating elements for glass-ceramic appliances
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WIRING DIAGRAM (F)
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— INTRODUCTION

Wiring diagram reference table

MODELS TERMINAL BOARD 1 TERMINAL BOARD 2
PC...-94ET FIG. C /
PCQ...-94ET FIG. C /
PCC...-94ET FIG. F /
PC...-98ET FIG. D /
PCQ..-98ET FIG. D /
PCC...-98ET FIG. G /
PC...-912ET FIG. E /
PCQ..-912ET FIG. E /
PC...-916ET FIG.C +FIG. E /
PCQ...-916ET FIG.C +FIG. E /

MODELS TERMINAL BOARD 1 TERMINAL BOARD 2
CF4-98ET FIG.D +FIG. H /
CFQ4-98ET FIG.A+FIG.B +FIG. H /
CFC4-98ET FIG. G + FIG. H /
CF6-912ETV FIG.H +FIG. E /
CFQ6-912ETV FIG.H +FIG. E /
CF6-912ET FIG. | +FIG. E /
CFQ6-912ET FIG. | +FIG.E /
CF8-916ETV FIG. E FIG.C +FIG. |
CFQ8-916ETV FIG. E FIG.C +FIG. |
CF8-916ET FIG. E FIG.C +FIG. H + FIG. H
CFQ8-916ET FIG. E FIG. C +FIG. H + FIG. H
CFV4-98ET FIG.D +FIG. L /
CFVQ4-98ET FIG. A +FIG.B +FIG. L /
CFVC4-98ET FIG. G +FIG. L /
CFV6-912ETV FIG.L +FIG.E /
CFVQ6-912ETV FIG.L+FIG.E /
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INTRODUCTION

1.3 Example installation of the appliance

$562026000M00P00.idw 1 di 1

Translation of the original instructions

16



— GENERAL INFORMATION

2 GENERAL INFORMATION

2.1 Declaration of compliance

The manufacturer declares that the appliances comply with the requirements of the regulation GAR
2016/426 for the gas part and directive 2014/30/EU,2014/35/EU for the electrical part. Installation must be
performed in compliance with current regulations, especially with regard to ventilation of the premises and
the exhaust gas evacuation system.

e Read the warnings in this manual carefully. They provide important information about safe installation,
use and maintenance.

e The instruction manual must be kept for the entire duration of the equipment and made available to users
for every possible consultation. The manual should be consulted for any information concerning
installation, use and maintenance of the appliance.

o After removing the packaging, check the integrity of the equipment.

o All packaging materials (plastic bags, polystyrene, staples, etc.) must be disposed of in compliance with
current regulations.

¢ Before connecting the appliance, make sure that the information on the data plate matches the electricity
and gas mains where the appliance is installed. The manufacturer accepts no liability if the
equipment is not connected in accordance with current requlations.

o Always keep all parts of the equipment clean to avoid the risk of oxidation/rust and/or aggression by
chemical agents.

e The equipment must only be used by personnel trained for the purpose.

e The installation must be implemented by professionally qualified personnel in accordance with
the manufacturer's instructions and current reference standards.

o The electrical safety of this equipment is only ensured when it is correctly connected to an effective
ground/earth system as required by current electrical safety standards. The manufacturer cannot be held
liable for any damage caused if the system is not connected to ground/earth.

e Before carrying out any cleaning or maintenance tasks on the equipment, unplug it from the electricity
mains. In the event of faults or malfunctions, always deactivate the appliance.

¢ Repair work of any kind must only be performed by qualified personnel.

e This appliance must only be used for its expressly intended purpose for cooking or heating food. Any
other use is considered improper.

e The appliance is intended for professional use and must be used by trained personnel.

e The installation and possible transformation to another power supply voltage (if envisaged), or
transformation for operation with another type of gas, must be implemented exclusively by qualified and
authorised professional personnel.

o Before using the appliance, carefully clean all surfaces intended to come into contact with food.

e The manufacturer declines any and all liability for any direct or indirect damage resulting from improper
use of the equipment. The manufacturer declines any and all liability for damage caused by incorrect
installation, tampering, poor maintenance and unskilled use. Moreover, the manufacturer declines any
liability for possible inaccuracies that may be contained in this booklet attributable to errors in
transcription or printing and equally reserves the right to make any changes to the product it deems
useful and/or necessary without compromising its essential characteristics.

o The manufacturer cannot be held liable for any damage caused by failure to comply with these
basic standards and all other use and maintenance standards contained in this booklet.

Translation of the original instructions
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2.2 User information, RAEE Directive on waste electrical and

electronic equipment

With regard to the regulatory framework of reference of the European Community, we remind the user of the

following:

GENERAL INFORMATION

e Used AAE (Electrical and Electronic Equipment) products must be collected separately

e The user can carry out this collection in the RAEE collection systems and return the equipment to the
distributor when purchasing a new one

¢ Plus being RoHS compatible, (in accordance with Directive 2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical and electronic equipment) the potential effects on the
environment and human health may be due to the misuse of the same equipment or parts of it

e The symbol == next to the rating plate indicates the obligation of separate collection
e The penalties provided for in the event of improper disposal of RAEE (Waste Electrical and Electronic
Equipment) are those provided for by the national transpositions of European Directives 2012/19/EU

2.3 Technical data table

Technical data table - PC S90E

MAXIMUM MAXIMUM | POWER SUPPLY
MODEL DIMENSIONS |POWER SUPPLY| ABSORPTION POWER CABLE

(A) (kW) silicon type
PC-94ET 40x90x90h 400V~2N 50/60 Hz 15,22 7 4 x1,5 mm?
PCT-94ET 40x90x29h 400V~2N 50/60 Hz 15,22 7 4 x1,5 mm?
PCQ-94ET 40x90x90h 400V~2N 50/60 Hz 17,39 8 4 x 2,5 mm?
PCQT-94ET 40x90x29h 400V~2N 50/60 Hz 17,39 8 4 x 2,5 mm?
PCC-94ET 40x90x90h 400V~2N 50/60 Hz 14,78 6,8 4 x 1,5 mm?
PCCT-94ET 40x90x29h 400V~2N 50/60 Hz 14,78 6,8 4 x 1,5 mm?
PC-98ET 80x90x90h 400V~3N 50/60 Hz 30,43 14 5x4 mm?
PCT-98ET 80x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 30,43 14 5x4 mm?
PCQ-98ET 80x90x90h 400V~3N 50/60 Hz 34,78 16 5x 6 mm?
PCQT-98ET 80x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 34,78 16 5x 6 mm?
PCC-98ET 80x90x90h 400V~3N 50/60 Hz 29,57 13,6 5 x4 mm?
PCCT-98ET 80x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 29,57 13,6 5x4 mm?
PC-912ET 120x90x90h 400V~3N 50/60 Hz 30,43 21 5x4 mm?
PCT-912ET 120x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 30,43 21 5x4 mm?
PCQ-912ET 120x90x90h 400V~3N 50/60 Hz 34,78 24 5x 6 mm?
PCQT-912ET 120x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 34,78 24 5x 6 mm?
PC-916ET 160x90x90h 400V~3N 50/60 Hz 45,65 28 5x 10 mm?
PCQ-916ET 120x90x90h 400V~3N 50/60 Hz 52,17 32 5x 10 mm?
PCT-916ET 160x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 45,65 28 5x 10 mm?
PCQT-916ET 120x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 52,17 32 5x10 mm?

Translation of the original instructions
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Transformation

GENERAL INFORMATION

MAXIMUM MAXIMUM POWER SUPPLY
MODEL DIMENSIONS |POWER SUPPLY ABSORPTION CABLE
POWER (kW) »
(A) silicon type
PC-94ET 40x90x90h 230V~3 50/60 Hz 7 26,36 4 x 4 mm?
PCT-94ET 40x90x29h 230V~3 50/60 Hz 7 26,36 4 x 4 mm?
PC-Q4ET 40x90x90h 230V~ 50/60 Hz 7 30,43 3 x 4 mm?
PCT-94ET 40x90x29h 230V~ 50/60 Hz 7 30,43 3 x 4 mm?
PCQ-94ET 40x90x90h 230V~3 50/60 Hz 8 30,12 4 x4 mm?
PCQT-94ET 40x90x29h 230V~3 50/60 Hz 8 30,12 4 x4 mm?
PCQ-94ET 40x90x90h 230V~ 50/60 Hz 8 34.78 3 x6 mm?
PCQT-04ET 40x90x29h 230V~ 50/60 Hz 8 34.78 3 x 6 mm?
PCC-94ET 40x90x90h 230V~3 50/60 Hz 6.8 25,6 4 x 4 mm?
PCCT-94ET 40x90x29h 230V~3 50/60 Hz 6.8 25,6 4 x 4 mm?
PCC-94ET 40x90x90h 230V~ 50/60 Hz 6.8 29,57 3 x 4 mm?
PCCT-94ET 40x90x29h 230V~ 50/60 Hz 6.8 29,57 3 x 4 mm?
PCC-98ET 80x90x90h 230V~3 50/60 Hz 13,6 39,11 4x6 mm?
PCCT-98ET 80x90x29h 230V~3 50/60 Hz 13,6 39,11 4 x6 mm?
Technical data table - CF S90E
DIMENSION MAXIMUM MAXIMUM - POWER SUPPLY
MODEL S POWER SUPPLY| ABSORPTION POWER | Emissivity CABLE
(A) (kW) silicon type
CF4-98ET 80x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 37,83 20,7 / 5 x 6 mm?
CFQ4-98ET 80x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 41,74 22,7 / 5 x 10 mm?
CFC4-98ET 80x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 36,96 20,3 / 5 x 6 mm?
CF6-912ETV | 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 452 27,7 / 5 x 10 mm?
CFQB-912ETV | 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 49.6 30,7 / 5 x 10 mm?
CF6-912ET 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 452 30,2 / 5 x 10 mm?
CFQB-912ET | 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 49.6 332 / 5 x 10 mm?
CF8-916ETV | 160x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz (306+°ég, " ’ s?j;fz 0 / 5x4 mm? +5x4 mm?
CFQ8-916ETV | 160x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 67 41,2 / 5X6 mm? +5x6 mm?
(32,2+34,8) (17,2+24)
CF8-916ET 160x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 60,4 41,4 / 5x4 mm? +5x4 mm?
(30+30,4) (20,4+21)
CFQ8-916ET | 160x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 67 45,4 / 5 x 6 mm?
(32,2+34,8) (21,4+24)
CFV4-98ET 80x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 37,97 19,32 <70 5 x 6 mm?
CFVQ4-98ET | 80x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 42,32 21,32 <70 5 x 10 mm?
CFVC4-98ET | 80x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 371 18.92 <70 5 x 6 mm?
CFV6-012ETV | 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 38,49 26,32 <70 5 x 6 mm?
CFVQ6-912ETV | 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 42,84 29,32 <70 5 x 10 mm?

Translation of the original instructions
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GENERAL INFORMATION —_—

e POWER SUPPLY CONNECTION

e HEATING ELEMENT CONNECTION

Translation of the original instructions
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— INSTALLATION

3 INSTALLATION

3.1  Delivery checks

On delivery, it is important to check the following:

e External conditions of the packaging

e The general status of the equipment

¢ The conformity of the model with the information in the technical data plate and the instruction manual
e The conformity of the equipment and components to the order form

3.2 Removing the packaging

While removing the packaging, take care not to damage the appliance. Remove the protective film from the
stainless steel and eliminate any traces of glue. Do not smoke. Perform this operation away from sources of
heat and wear protective gloves. Do not disperse packaging material in the environment, keep it out of the
reach of children and dispose in compliance with current legislation.

3.3 Mechanical installation

Place the appliance on a flat base. Adjust and stabilise the appliance by acting on the support feet. Make
sure that the surrounding walls and/or equipment are capable of withstanding the heat emitted by this
appliance. Connect the water supply (if necessary).

ﬁ Caution
Do not install the appliance near equipment/machines used in cold processes. If the appliance

has to be installed close to cold process equipment. it is advisable to install non-combustible
thermal insulating material and/or neutral elements between them.

3.4 Electrical/gas connections

Before being offered for sale on the market, the appliance was subjected to gas and electrical testing (as
required). The appliance is supplied without a power cable. The installation technician must connect the
equipment in compliance with current safety regulations on the basis of the power of the appliance.

Note

The ID plate is located in the compartment inside the door for appliances with compartments, or on
the left side for appliances with an oven or a top. A second plate with the model and serial number is
located inside the dashboard and a third is included with the certificate of conformity. The serial
number can also be tracked from the sales document (after 2008). The plate has all the data needed
for correct electrical installation. The installation and possible conversion to another power supply
voltage (if envisaged) must be implemented exclusively by professionally qualified and authorized
personnel. Before using the appliance, carefully clean all surfaces intended to come into contact with
food.

Translation of the original instructions
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INSTALLATION —

Warning
Installation operations, any conversion to other types of gas and start-up must only be
performed by qualified personnel, in accordance with current regulations.

Gas systems, electrical connections and premises where the appliances are installed must comply with
current regulations in the country of installation; in particular, the appliance must be installed in a room with
good ventilation, if possible under a suction hood to ensure complete evacuation of the exhaust gases
formed during combustion. The air required for combustion is 2 m3/h per kW of installed power. The
appliance can be installed alone or in series with other appliances in our production range. A minimum
distance of 10 cm between appliances must be respected to prevent contact with any walls made of
flammable material; furthermore, appropriate measures should also be adopted to ensure the thermal
insulation of flammable parts, such as the installation of heat shields; take special care to ensure that
appliances are installed in an appropriate and safe manner. The support feet can be adjustable in height and
any unevenness can therefore be eliminated.

ELECTRICAL CONNECTION

Caution

A In accordance with international provisions, when connecting the appliance an automatic
device must be installed up-line of it so that the device can be fully disconnected from the
mains; this device must have a contact aperture of at least 3 mm.

The connection terminal is located behind the rear wall. Proceed as follows to install the power supply cable:

o Remove the rear panel.

o Pass the new connection cable through the cable gland, connect the leads to the corresponding terminal
on the terminal block and fasten them securely.

e Lock the cable with the cable gland and refit the panel. The earth/ground lead must be longer than the
others so that if the cable gland breaks it is disconnected after the power cables.

( Z Note
Make sure that the mains voltage complies with the data on the appliance's ID plate and that there is
good conductivity to earth/ground. Pay attention when inserting leads to ensure they do not obstruct
the normal course of work and routine appliance cleaning operations. Also make sure that the power
cable is never pulled taut and is not placed in contact with sources of heat.

( Z Note
The connection cable must have the following characteristics: it must be silicone type (to
withstand temperatures of 180 °C), and must have an appropriate cross-section for the power
of the appliance (see technical data table).

‘¢’ EQUIPOTENTIAL

The appliance must be connected to an equipotential system. The connecting screw is located on the rear of
the appliance and is marked by the yellow symbol above it.

Warning

The manufacturer is not liable for and does not indemnify damages caused by incorrect
inadequate installations that do not comply with these instructions.

Translation of the original instructions
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— INSTRUCTIONS FOR USE

4 INSTRUCTIONS FOR USE

4.1 General information

This appliance must only be used for its expressly intended purpose for cooking or heating food. Any other
use is considered improper. The appliance is also intended for industrial use and must only be used by
ersonnel trained for use and aware of the risks that the hot element entails.

Warning
The appliance operates at high temperatures, so the following is necessary:

e Pay attention to the areas surrounding the hot surface during routine normal operation
(danger of scalding);

e RISK OF BURNS Do not touch hot surfaces floor with your hands or other parts of the body
to avoid burns caused by high temperatures;

o After switching off the appliance, wait for a sufficient time for it to cool before carrying out
any cleaning or maintenance operation.

4.2 Lighting and adjusting the open rings

On the front panel, a plate is indicated above the knob to which it corresponds, marked by the index Q

e Turn on the switch located upstream of the appliance. Turn the control knob that corresponds to the plate
from "QO" to the desired heating level, between 1 and 6

o The indicator light turns on as soon as the appliance is powered

( 2 Note
To start up the plate, we recommend starting all plates and operating them at maximum power in
order to eliminate any moisture that might have remained in the insulation of the heating elements.

It is recommended to start the plate at the maximum level and, once the temperature is reached, turn
the control lever to the desired level. Turn the knob to "O" to switch off the plate.

Warning

Each plate has a temperature limiter that interrupts the current supply once a temperature of
450°C is reached

c Caution

Translation of the original instructions
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INSTRUCTIONS FOR USE

¢ Never operate the electrical plate without a pot

e The pot must have a smooth bottom with a diameter suitable for the plate (never smaller)

4.3 Glass-ceramic cooker hob

On the front panel, a plate is indicated above the knob to which it corresponds, marked by the index e

e Turn on the switch located upstream of the appliance. Turn the control knob that corresponds to the plate
from "O" to the desired heating level, between 1 and 6

e The indicator light turns on as soon as the appliance is powered

e The plates are formed by a core and a ring; turning the knob as shown above turns on only the core of
the plate; turning the knob past position "6" also turns on the ring and the temperature can be adjusted
again between pos. "1" and "6"

Note
e FEach plate is connected to a power regulator, which makes it possible to select from among 6
different temperatures. Higher temperatures are recommended at the start of cooking

o FEach plate has a temperature limiter that is triggered when the temperature that was reached could
damage the glass

Warning

When the glass surface heats up, the luminous residual heat indicator turns on that
corresponds to the plate in use. This indicator remains on as long as the glass is hot, even if
the plate is off, to prevent the risk of burns

Translation of the original instructions
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4.4

INSTRUCTIONS FOR USE

Note

It is recommended to use flat based receptacles, as those with a concave or rounded base
increase the cooking time and energy use

Do not use pots or any receptacle with an aluminium or tin covered base
Do not use terracoftta pots as they could break or crack and become unhygienic

It is recommended to use stainless steel pans with a smooth, flat base with a diameter suitable for
the heating area

If cast iron pans are used, make sure not to slide them on the glass to prevent scratches
Make sure that the bottom of the pot is dry before placing it on the hob

Prevent the glass from being struck by objects with edges or tips

Never cover the glass with aluminium foil or similar items during use

The glass must be washed with liquid degreasers, vinegar and lemon based acids, that are
suitable for cleaning ceramic and glass. It is recommended to perform cleaning when the glass is
not completely cold, as residual food, burnt grease or other items can be softened with a moist
cloth and removed while hot using a common scraper to prevent the glass surface from being
tainted. Do not use abrasive or corrosive detergents.

Turning on and adjusting the static oven

e Turn the control knob to the right and set the desired temperature
e Also turn the knob of the selector, setting one of the three positions

Top + bottom heating element
Bottom heating element
Top heating element

Translation of the original instructions
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INSTRUCTIONS FOR USE —

4.5 Turning on and adjusting the fan oven

The hot air put in circulation by the fan is distributed in the entire oven chamber, ensuring even cooking. The

uniform heating of the chamber makes it possible to cook different foods at the same time on different levels.

Turn the knob on the panel from “O” to the desired position between 50° and 300°C, the white and green

indicator lights will turn on

e The green indicator light indicates that the appliance is powered

¢ The white indicator light indicates that the heating element is functioning and when it turns off, this means
that the temperature has been reached. Turn the knob to “O” to switch off the appliance

MECHANICAL TIMER

The cookers have an acoustic timer that can signal a maximum time of 120 minutes. Turn the knob to the
right, position it to the preselected time, between 0 and 120 minutes (see figure); once the set time has
elapsed, the acoustic timer activates

Caution

When the oven is operating, the door must not remain open as it could overheat and damage
the knobs and the protective plates

Translation of the original instructions
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— INSTRUCTIONS FOR USE

4.6 Cooking table for the fan oven

Ventilated electrical oven cooking table

e e, . Temperature | Min. cooking
Type of food from the Quantity Kg o .
bottom e time
Sweets
With a beaten dough, in a mould 1-3 1 175 60
With a beaten dough, without a mould 1-3-4 1 175 50
Shortcrust pastry, cake base 1-3-4 0,5 175 30
Shortcrust pastry with moist filling 1-3 1,5 175 70
Shortcrust pastry with dry filling 1-3-4 1 175 50
With natural leavened pastry 1-3 1 175 50
Small sweets 1-3-4 0,5 160 30
Meat
Roasts cooked on the grill
Veal 2 1 180 60
Beef 2 1 180 70
Roast beef 2 1 220 50
Pork 2 1 180 70
Chicken 2 1-1,5 200 70
Roasts cooked in the pan
Veal 1-3 1 160 90
Beef 1-3 1 160 90
Pork 1-3 1 160 90
Chicken 1-3 1-1,5 180 90
Turkey slices 1-3 1,5 180 120
Duck 1-3 1-1,5 180 120
Stews
Beef stew 1 1 175 120
Veal stew 1 1 175 110
Fish
Fillets, steaks, cod, hake, sole 1-3 1 180 30
Mackerel, turbot, salmon 1-3 1 180 45
Oysters 1-3 1 180 20
Baked dishes

Baked pasta 1-3 2 185 60
Baked vegetables 1-3 2 185 50
Sweet and salty soufflés 1-3 0,75 180 50
Pizzas and calzones 1-3-4 0,5 200 30
Toast 1-3-4 0,5 190 15

Defrosting
First courses 1-3 1 200 45
Meat 1-3 0,5 50 50
Meat 1-3 0,75 50 70
Meat 1-3 1 50 110

Translation of the original instructions
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Note

The indication of use of the levels shown in the table is recommended when cooking on multiple
levels

The indicated times refer to cooking on only one level. Add 5-10" when cooking on multiple levels
Add 20' for beef, veal, pork and turkey roasts with bones or for meat rolls
The cooking times can vary depending on the type of food, their homogeneity and their volume

Before cooking for the first time, select the lower value of the temperature setting range indicated in
the table

The cooking time will be extended based on the lower heat

Translation of the original instructions
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— MAINTENANCE

5 MAINTENANCE

5.1 Routine

When using the appliance over time, it is essential to perform regular maintenance to ensure safe operation.
We therefore recommend stipulating a service contract.

C Caution
Maintenance_must only be performed by specialist personnel in_compliance with current
regulations and our own instructions.

Before carrying out any maintenance and/or cleaning operation:

o Disconnect the appliance from the mains power supply and/or close the gas.

e Wait for a sufficient time for the appliance to cool down.

¢ Do not wash the appliance with direct or high-pressure jets of water, since any infiltration of water into the
electrical components could jeopardise correct operation of the appliance and its safety systems.

Warning
For maintenance/replacement of components, order and use only original spare parts.

Replacing parts must exclusively be performed by authorised and/or qualified personnel. When replacing the
electrical components of the machine and the electrical panels, scrupulously follow the technical
characteristics for the replacement component indicated on the component itself. The appliance does not
require any special maintenance but during the use of the equipment it is advisable to check the following at
least once a year (possibly increasing the frequency depending on the degree of use):

e The status of connections especially on the terminal board and the power supply cable, as well as the
status of the gas connections;

e The operating condition of the various components (perform a functional test);

o For appliances fitted with rotary resistances, remove the hub, grease it and replace the three o-ring seals
to avoid possible leaks.

Translation of the original instructions
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5.2 Spare parts

It is possible to replace parts such as the valve, the piezoelectric or the ignition control unit (depending on
the type of appliance) or the gas pipes easily and quickly.
To replace such parts, proceed as follows:

o THERMOSTAT ; after removing the front panel, unscrew the two screws that fasten the thermostat to the
panel, then, after disconnecting all the electrical connections, replace the damaged parts and install the
new ones in succession

¢ POWER REGULATOR or SWITCH: Remove the knob and open the panel, unscrew the two screws that
fasten the switch/regulator to the panel, remove all the electrical connections and proceed with
replacement

o HEATING ELEMENT/PLATE ; remove the panel and remove the wires connecting the heating
element/plate. Unscrew the supports that fasten the heating element/plate to the hob. Once removed,
make the replacement. In the case of cooker hobs, the plate is removed from the top of the hob, and in
the case of glass-ceramic hobs (radiating heating element), it is removed from the bottom

Caution

WHAT TO DO IN THE EVENT OF FAULTS:

Close the gas connection cock and/or switch off the power using the up-line device. Notify
customer service.

Warning
MEASURES TO BE TAKEN IF THE APPLIANCE IS NOT TO BE USED FOR A LONG TIME:

Close the gas cock and/or disconnect the power supply. Clean the system as specified above.

Translation of the original instructions
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6 CLEANING

6.1  Routine cleaning

ﬁ Caution
The use of flammable fluids to clean the appliance is forbidden

To ensure hygiene and the durability of the appliance, perform external cleaning on a regular basis, taking
care not to damage the cables and the electrical connections. Before starting cleaning, disconnect the
appliance from the power supply. Parts in steel can be washed with warm water and a neutral detergent:
Rinse them thoroughly to eliminate all traces of detergent and then dry with a dry cloth. Do not use abrasive
and corrosive detergents. Enamelled parts must be washed with soapy water. For appliances that included
an oven, cleaning it is made easier by removing the support grid. Thorough, daily cleaning prevents faults
and accumulated deposits of fat and/or food. The steels used in the manufacture of professional equipment
are tried and tested materials of the highest quality. Thanks to their characteristics, they are ideal materials
for use with food substances.

Consequently, when using stainless steel appliances, the following suggestions must be observed:

o Stainless steel surfaces must always be kept clean, also ensuring contact with the air. The lack of oxygen
under layers of scale, starch, egg white or other deposits means that surfaces can be affected by
corrosion

e Do not use products containing salt or sulphuric acid to remove scale. Suitable products are available
commercially but a diluted solution of acetic acid can also be used

o To clean STAINLESS STEEL appliances, it is advisable to use detergents specifically formulated for this
material. For "minor cleaning", a mild washing up liquid solution may also be used

« Do not wash the appliance with jets of water under pressure

¢ Avoid using detergents containing abrasive powders or bleaches of any kind

e Lockable stainless steel appliances, during periods of inactivity, must be left uncovered so that air can
freely access internal metal surfaces

o Stainless steel must not remain in contact for long periods with concentrated acids or with aromatised
concentrates such as salt solutions, mustard, spice mixtures or the like. At certain temperatures and
concentrations, these substances can damage the passive layer. Contact surfaces must therefore be
immediately rinsed with clean water and then dried

e It is inadvisable to use stainless steel pots exclusively to cook foods in salt water (pasta, rice, potatoes,
etc.). From time to time, these pots must also be used to cook foods containing fats or vegetables. This
helps to prevent damage caused by corrosion

o After cooking foods in salt water, rinse the tanks with fresh water since salt water residues from cooking
form layers of highly concentrated saline solution that can cause spotting corrosion

e To prevent so-called secondary corrosion, prolonged contact of stainless steel with ferritic steels should
be avoided

¢ Any secondary corrosion spots must be eliminated immediately

e Do not use sharp objects that may scratch stainless steel parts and consequently give rise to
deterioration

6.2 Cleaning the glass

The glass must be washed with liquid degreasers, vinegar and lemon based acids that are suitable for
cleaning ceramic and glass. It is recommended to perform cleaning when the glass is not completely cold, as
residual food, burnt grease or other items can be softened with a moist cloth and removed while hot using a
common scraper to prevent the glass surface from being tainted.

Translation of the original instructions
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SCHOTT CERAN® HOB

This is an original SCHOTT product, the largest international glass ceramic
manufactuer and consequently an assurance of the highest quality and
durability. To ensure that your hob retains all its good looks over time, we
are pleased to provide some important maintenance suggestions.

SCHOTT
CERAN®

CERAN® is a registered trademark of SCHOTT AG, an international leader
in the manufacture of special glass products. CERAN® from SCHOTT is
synonymous with the highest quality - Made in Germany.

6.3 Maintenance suggestions

We recommend that you clean your SCHOTT CERAN® hob regularly, preferably every time it is used. Do
not use abrasive sponges or abrasive detergents. Also avoid harsh chemicals, such as oven cleaning sprays
and stain removers, as well as bathroom or universal cleaners.

Translation of the original instructions
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S CLEANING

6.4 How to achieve a brilliant result in three simple steps:

To ensure thorough cleaning, first remove the worst encrustations and food remains using a special cleaning
spatula or a special sponge for glass ceramic hobs.

Then pour a few drops of a specific detergent on to the cold SCHOTT CERAN® hob and wipe with kitchen
paper or a clean cloth. Alternatively, you can also use a special cleaning sponge: we recommend the special
Vileda sponge

Lastly, wipe the hob with a wet cloth and then dry it with a clean cloth or the smooth side of a special sponge
for CERAN. Done!

Translation of the original instructions
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6.5 How to your SCHOTT CERAN® hob bright and shining for a
long time

e The dimensions of the cooking pots must always be suitable for those of the cooking area

e Use cooking pots with smooth bases to avoid damaging the surface

e The base of the hot cooking pot must stand perfectly on the cooking area; in this way, the heat is
transmitted in the best possible way

o We recommend cooking pots with 2-3 mm thick bases for enamelled steel and 4-6 mm for stainless steel
with a sandwich base

e If you use the cold hob as a worktop, remember to clean it to avoid scratches caused by particles of dirt
or the like.

o When moving pots on the hob, always lift them to avoid scratching the surface.

Warning

A moment's distraction is more than enough ... for plastic, aluminium foil, sugar or foods
containing sugar to come into contact with the hob. These substances must be eliminated
immediately from the hot cooking area using the special cleaning spatula. If they melt, they
may damage the surface. We therefore recommend treating the hob with a suitable product
before cooking foods with high sugar content.

Translation of the original instructions
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Service centres RM Gastro

CZ: RM GAGTRO CZ s.r.0., Nachodska 818/16, Praha 9
tel. +420 281 926 604, info@rmgastro.cz, www.rmgastro.cz

SK: RM GASTRO - JAZ s.r.0., Rybarska 1, Nové Mésto nad Vahom
tel. +421 32 7717061, obchod@rmgastro.sk, www.rmgastro.sk

PL: RM GASTRO Polska Sp. z 0. 0., ul. Skoczowska 94, 43-450 Ustron
tel. +48 33 854 73 26, info@rmgastro.pl, www.rmgastro.pl
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Komponenty

1.2
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WSTEP

1 Plyty elektryczne kwadratowe
2 Plyty elektryczne okragte

Grzatki promieniowe do urzgdzen ze szkta ceramicznego

oryginalnego

z jezyka
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WSTEP

Tabela odnosnie schematow elektrycznych

MODELE SKRZYNKA ZACISKOWA 1 SKRZYNKA ZACISKOWA 2

PC...-94ET RYS.C /
PCQ...-94ET RYS.C /
PCC...-94ET RYS. F /

PC...-98ET RYS. D /
PCQ...-98ET RYS. D /
PCC...-98ET RYS. G /

PC...-912ET RYS. E /
PCQ...-912ET RYS. E /
PC...-916ET RYS.C +RYS. E /
PCQ...-916ET RYS.C +RYS. E /

MODELE SKRZYNKA ZACISKOWA 1 SKRZYNKA ZACISKOWA 2

CF4-98ET RYS.D +RYS. H /

CFQ4-98ET RYS.A+RYS.B+RYS. H /

CFC4-98ET RYS. G + RYS. H /
CF6-912ETV RYS.H + RYS. E /
CFQ6-912ETV RYS.H + RYS. E /

CF6-912ET RYS.I+RYS. E /
CFQ6-912ET RYS.I+RYS. E /
CF8-916ETV RYS. E RYS. C + RYS. |
CFQ8-916ETV RYS. E RYS. C + RYS. |
CF8-916ET RYS. E RYS.C +RYS.H+RYS.H
CFQ8-916ET RYS. E RYS.C +RYS.H+RYS. H
CFV4-98ET RYS.D +RYS. L /
CFVQ4-98ET RYS.A+RYS.B+RYS.L /
CFVC4-98ET RYS. G +RYS. L /
CFV6-912ETV RYS.L+RYS. E /
CFVQ6-912ETV RYS.L+RYS. E /
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WSTEP

1.3  Przykiad umocowania urzadzen

$562026000M00P00.idw 1 di 1
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INFORMACJE OGOLNE

21 Deklaracja zgodnosci

Producent oswiadcza, ze urzadzenia sg zgodne z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
GAR 2016/426 dotyczacymi czesci gazowej oraz dyrektywami 2014/30/EU,2014/35/EU dotyczacymi czesci
elektrycznej. Instalacja powinna by¢é wykonana z przestrzeganiem obowigzujgcych norm zwiaszcza
dotyczacych wentylacji pomieszczen oraz systemu usuwania gazéw spalinowych.

Uwaznie przeczyta¢ uwagi zawarte w niniejszej instrukcji, gdyz podajg wazne wskazowki dotyczgce
bezpieczenstwa instalacji, obstugi i konserwaciji.

Instrukcja obstugi powinna by¢ przechowywana przez caty okres pracy urzadzenia i by¢ dostepna dla
uzytkownikéw do kazdorazowej ewentualnej konsultacji. W podreczniku mozna znalezé rézne informacije
dotyczace instalacji, obstugi i konserwacji urzadzenia.

Po usunieciu opakowania, upewnic sie, ze urzadzenie nie jest wybrakowane lub uszkodzone.

Elementy opakowania (plastikowe woreczki, polistyren, spinacze itd.) muszg byc¢ likwidowane zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.

Przed podtgczeniem urzgdzenia upewnic sig, ze dane przedstawione na tabliczce odpowiadajg danym
sieci dystrybucji elektrycznej lub gazowej gdzie urzgdzenie ma by¢ zainstalowane.Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci_w_przypadku., gdy podiaczenie urzadzenia nie bedzie wykonane
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Wszystkie czesci urzadzenia zawsze nalezy utrzymywa¢ w doskonatej czystodci, aby unikngé
niebezpieczenstwa utleniania i/lub agresji Srodkéw chemicznych.

Urzgdzenie powinno by¢ uzywane tylko przez personel przeszkolony do jego obstugi.

Instalacja powinna by¢é wykonana przez profesjonalny, wykwalifikowany i upowazniony serwis,
zgodnie z instrukcjami producenta oraz odnosnymi obowigzujacymi przepisami.

Bezpieczenstwo elektryczne zapewnione jest tylko wtedy, gdy urzgdzenie jest prawidtiowo podigczone do
skutecznego uziemienia, zgodnego z obowigzujgcymi przepisami dotyczgcymi bezpieczenstwa
elektrycznego. Producent nie moze byé odpowiedzialny za ewentualne szkody spowodowane brakiem
uziemienia.

Przed przystgpieniem do wykonywania jakiejkolwiek czynno$ci czyszczenia lub konserwacji, nalezy
odizolowaé urzadzenie od sieci dystrybucji elektrycznej. W przypadku awarii lub ztego funkcjonowania,
zawsze nalezy wytgczyé urzadzenie.

Wszelki rodzaj interwencji naprawczej powinien by¢é wykonywany wylacznie przez
wykwalifikowany serwis.

Urzadzenie to powinno by¢ przeznaczone tylko do uzycia, dla ktérego zostato wyraznie wyprodukowane,
to jest do gotowania lub podgrzewania zywnosci. Kazde inne uzycie uwaza sie za niewlasciwe.
Urzadzenie przeznaczone jest do profesjonalnego uzycia, ktére powinno by¢ obstugiwane przez
przeszkolony personel.

Instalacja i ewentualne przeksztalcenie na inne napiecie zasilania elektrycznego (jezeli jest
przewidziane), lub przeksztaicenie na funkcjonowanie z innym rodzajem gazu, musi byé wykonane
wytgcznie przez profesjonalny, wykwalifikowany i upowazniony serwis.

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy dokfadnie wyczysci¢ wszystkie powierzchnie przeznaczone do
kontaktu z zywnoscia.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za ewentualne szkody bezposrednie i posrednie, wynikte
z niewladciwego uzycia urzagdzenia. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody
spowodowane przez btedng instalacje, manipulacje, ztg konserwacje, brak doswiadczenia obstugi.
Ponadto producent nie ponosi odpowiedzialnosci za mozliwe niedoktadnosci wystepujgce w broszurze
spowodowane btedami drukarskimi oraz zastrzega sobie prawo nanoszenia zmian do produktu, ktére
uwaza za korzystne i/lub konieczne, bez ujemnego wptywu na jego podstawowg charakterystyke.
Producent nie moze by¢é odpowiedzialny za ewentualne szkody spowodowane brakiem

przestrzegania tych podstawowych norm oraz wszystkich innych norm dotyczacych obstugi i
konserwaciji zawartych w niniejszej instrukcji.
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2.2 Informacja dla uzytkownika, dyrektywa RAEE w sprawie
odpadéw elektrycznych i elektronicznych.

W kwestii odpowiednich ram prawnych Wspdlnoty Europejskiej przypominamy uzytkownikowi, co nastepuje:

e Zuzyte produkty AAE (sprzet elektryczny i elektroniczny) muszg by¢ segregowane osobno
o Uzytkownik moze dokona¢ takiej segregacji w systemie segregacji RAEE lub odda¢ sprzet dystrybutorowi
przy okazji zakupu nowego sprzetu.
e Mimo ze sg to urzgdzenia zgodne z RoHS (zgodnie z dyrektywg 2011/65/UE w sprawie ograniczenia
stosowania niektérych niebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym), ich
potencjalny szkodliwy wplyw na Srodowisko i zdrowie ludzkie moze by¢ spowodowany nieprawidtowym
uzytkowaniem samych urzgdzen lub ich czesci.

e Symbol == umieszczony obok tabliczki z cechami wskazuje na obowigzek osobnej segregaciji.

e Sankcje przewidziane w przypadku nielegalnego sktadowania RAEE (zuzyty sprzet elektryczny i
elektroniczny) sg takie jak te przewidziane przez krajowe transpozycje dyrektyw europejskich

2012/19/UE

2.3 Tabela danych technicznych

Tabela danych technicznych PC S90E

POCHLANIANIE M Athsﬁ ALN KABEL

MODEL WYMIARY ZASILANIE MAKSYMALNE A ZASII__ANIA

(A) (kW) z sylikonu

PC-94ET 40x90x90h 400V~2N 50/60 Hz 15,22 7 4 x1,5 mm?
PCT-94ET 40x90x29h 400V~2N 50/60 Hz 15,22 7 4 x1,5 mm?
PCQ-94ET 40x90x90h 400V~2N 50/60 Hz 17,39 8 4 x 2,5 mm?
PCQT-94ET 40x90x29h 400V~2N 50/60 Hz 17,39 8 4 x 2,5 mm?
PCC-94ET 40x90x90h 400V~2N 50/60 Hz 14,78 6,8 4 x 1,5 mm?
PCCT-94ET 40x90x29h 400V~2N 50/60 Hz 14,78 6,8 4 x 1,5 mm?
PC-98ET 80x90x90h 400V~3N 50/60 Hz 30,43 14 5x4 mm?
PCT-98ET 80x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 30,43 14 5x4 mm?
PCQ-98ET 80x90x90h 400V~3N 50/60 Hz 34,78 16 5x 6 mm?
PCQT-98ET 80x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 34,78 16 5x 6 mm?
PCC-98ET 80x90x90h 400V~3N 50/60 Hz 29,57 13,6 5 x4 mm?
PCCT-98ET 80x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 29,57 13,6 5 x4 mm?
PC-912ET 120x90x90h 400V~3N 50/60 Hz 30,43 21 5x4 mm?
PCT-912ET 120x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 30,43 21 5x4 mm?
PCQ-912ET 120x90x90h 400V~3N 50/60 Hz 34,78 24 5x6 mm?
PCQT-912ET 120x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 34,78 24 5x 6 mm?
PC-916ET 160x90x90h 400V~3N 50/60 Hz 45,65 28 5x 10 mm?
PCQ-916ET 120x90x90h 400V~3N 50/60 Hz 52,17 32 5x 10 mm?
PCT-916ET 160x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 45,65 28 5x 10 mm?
PCQT-916ET 120x90x29h 400V~3N 50/60 Hz 52,17 32 5x10 mm?
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Transformacja
MOC POCHLANIANIE
MODEL WYMIARY ZASILANIE MAKSYMALN| MAKSYMALNE KABEI;yZ“II\«S):‘L:NIA
A (kW) (A)
PC-94ET 40x90x90h 230V~3 50/60 Hz 7 26,36 4 x 4 mm?
PCT-94ET 40x90x29h 230V~3 50/60 Hz 7 26,36 4 x 4 mm?
PC-94ET 40x90x90h 230V~ 50/60 Hz 7 30,43 3 x4 mm?
PCT-94ET 40x90x29h 230V~ 50/60 Hz 7 30,43 3 x4 mm?
PCQ-94ET 40x90x90h 230V~3 50/60 Hz 8 30,12 4 x 4 mm?
PCQT-94ET 40x90x29h 230V~3 50/60 Hz 8 30,12 4 x 4 mm?
PCQ-94ET 40x90x90h 230V~ 50/60 Hz 8 34,78 3 X 6 mm?
PCQT-94ET 40x90x29h 230V~ 50/60 Hz 8 34,78 3 X 6 mm?
PCC-94ET 40x90x90h 230V~3 50/60 Hz 6,8 25,6 4 x4 mm?
PCCT-94ET 40x90x29h 230V~3 50/60 Hz 6,8 25,6 4 x 4 mm?
PCC-94ET 40x90x90h 230V~ 50/60 Hz 6,8 29,57 3 x4 mm?
PCCT-94ET 40x90x29h 230V~ 50/60 Hz 6,8 29,57 3 x4 mm?
PCC-98ET 80x90x90h 230V~3 50/60 Hz 13,6 39,11 4 x 6 mm?
PCCT-98ET 80x90x29h 230V~3 50/60 Hz 13,6 39,11 4 x 6 mm?
Tabela danych technicznych CF S90E
POCHLANIANIE M AﬂggM A | Emisyjnos KABEL
MODEL WYMIARY ZASILANIE MAKSYMALNE LNA é ZASII._ANIA
(A) (kW) z sylikonu
CF4-98ET 80x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 37,83 20,7 / 5x 6 mm?
CFQ4-98ET 80x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 41,74 22,7 / 5x 10 mm?
CFC4-98ET 80x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 36,96 20,3 / 5x 6 mm?
CF6-912ETV 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 45,2 27,7 / 5x 10 mm?
CFQ6-912ETV 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 49,6 30,7 / 5x 10 mm?
CF6-912ET 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 45,2 30,2 / 5x 10 mm?
CFQ6-912ET 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 49,6 33,2 / 5x 10 mm?
CF8-916ETV 160x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz (306*_0?;3,4) (16?;-221) / 5x4 mm? +5x4 mm?
CFQ8-916ETV 160x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 67 41,2 / 5x6 mm? +5x6 mm?
(32,2+34,8) (17,2+24)
CF8-916ET 160x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 60,4 41.4 / 5x4 mm? +5x4 mm?
(30+30,4) (20,4+21)
CFQ8-916ET | 160x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 67 45,4 / 5 x 6 mme
(32,2+34,8) (21,4+24)
CFV4-98ET 80x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 37,97 19,32 <70 5x 6 mm?
CFVQ4-98ET 80x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 42,32 21,32 <70 5x10 mm?
CFVC4-98ET 80x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 37,1 18,92 <70 5 x 6 mm?
CFV6-912ETV 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 38,49 26,32 <70 5x 6 mm?
CFVQ6-912ETV | 120x90x90h | 400V~3N 50/60 Hz 42,84 29,32 <70 5x 10 mm?
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RYSUNEK DOT. MONTAZU/PRZEKSZTALCENIA POLACZENIA ELEKTRYCZNEGO SKRZYNKI
ZACISKOWEJ ZE SWORZNIAMI (patrz tabela danych technicznych)

e PODLACZANE ZASILANIA

400V~3N 230V~3 230V~

e PODLACZANIE GRZALEK

400V~3N

INFORMACJE OGOLNE —
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3 INSTALACJA

3.1  Kontrole przy dostawie

W momencie dostawy wazne jest, aby sprawdzié¢:

e Zewnetrzny stan opakowania

e Ogodliny stan urzgdzenia

e Zgodnos$¢ modelu z danymi zawartymi na tabliczce znamionowej i w instrukcji obstugi
e Zgodno$¢ urzadzenia i jego komponentéw z drukiem zamodwienia

3.2 Usuniecie opakowania

Zdejmujgc opakowanie, uwazac¢ aby nie uszkodzi¢ urzadzenia. Zdjg¢ folie ochronng z czeéci ze stali
nierdzewnej i usung¢ ewentualne $lady kleju, nie pali¢ papieroséw, czynnosci wykonywac z dala od zrodet
ciepta, uzywac rekawic ochronnych, materiatu opakowania nie porzuca¢ w srodowisku i nie pozostawia¢ w
zasiegu dzieci lecz likwidowa¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

3.3 Instalacja mechaniczna

Urzagdzenie ustawi¢ na ptaskim podtozu. Urzgdzenie wyregulowa¢ i ustabilizowaé poprzez nézki. Upewnic
sie, ze $ciany i/lub urzgdzenia znajdujgce sie w poblizu sg wytrzymate na ciepto wytwarzane przez to
urzgdzenie. Podtgczy¢ zasilanie wodne (jezeli trzeba).

ﬁ Uwaga!

Nie instalowaé¢ urzadzenia w_poblizu urzadzen/maszyn do_ wytwarzania zimna. Jezeli
urzadzenie ma byé umieszczone w poblizu urzadzen do wytwarzania zimna, zaleca sie
umieszczenie miedzy nimi okladzin z termicznego. izolacyjnego, niepalnego materiatu i/lub
elementéw neutralnych.

3.4 Potaczenia elektryczne/gazowe

Urzagdzenie przed wprowadzeniem na rynek zostato poddane testom na dziatanie gazu i elektrycznosci
(zgodnie z przepisami). Urzadzenie dostarczane jest bez kabla zasilania. Instalator musi wykonaé
podtgczenie urzgdzenia zgodnie z obowigzujgcymi przepisami bezpieczenstwa, na podstawie mocy
urzadzenia.

( 2 Uwaga

W urzgdzeniach z komorg tabliczka identyfikacyjna umieszczona jest w komorze wewnatrz drzwi, a
w urzgdzeniach z piekarnikiem lub blatem, z lewego boku. Druga tabliczka zawierajgca model i
numer fabryczny znajduje sie wewnatrz tablicy rozdzielczej, a trzecia tabliczka przedstawiona jest w
certyfikacie zgodno$ci. Numer fabryczny mozna odczytac takze w WZ (dokumencie przewozowym)
sprzedazy (po 2008 roku). Na tabliczce umieszczone sg wszystkie dane potrzebne do prawidfowej
instalacji elektrycznej. Instalacja i ewentualne przeksztatcenie na inne napiecie zasilania (jezeli
przewidziane) musi by¢ wykonywane wytgcznie przez profesjonalny, wykwalifikowany i upowazniony
serwis. Przed uzyciem urzgdzenia nalezy doktadnie wyczy$ci¢ wszystkie powierzchnie przeznaczone
do kontaktu z zywnoscig.
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o Ostrzezenie!
Czynnos$ci instalacji, ewentualne przeksztalcenia na inne rodzaje gazu oraz rozruch, powinn
byé wykonywane tylko przez wykwalifikowany serwis, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Instalacje gazowe, podtgczenia elektryczne oraz lokale do zainstalowania urzgdzeh, muszg by¢ zgodne z
przepisami obowigzujgcymi w kraju zainstalowania; urzgdzenie powinno byé zainstalowane zwtaszcza w
pomieszczeniu posiadajgcym dobrg wentylacje, mozliwie pod okapem z wyciggiem, aby zapewni¢ catkowite
wydalanie spalin wytwarzanych w trakcie spalania. Powietrze potrzebne do spalania wynosi 2 m3/godz. na
kW mocy zainstalowanej. Urzadzenie moze by¢ zainstalowane oddzielnie albo w szeregu z innymi
urzgdzeniami naszej produkcji. Nalezy przestrzegaé minimalnej odlegtosci 10 cm od urzgdzenia, aby
unikng¢ kontaktu z ewentualnymi scianami z tatwopalnych materiatéw; stosuje sie ponadto odpowiednie
srodki dla zapewnienia izolacji termicznej czesci tatwopalnej, takie jak na przyktad instalacje ochronng przed
promieniowaniem, zwracajac szczegdlng uwage, aby urzadzenia byly zainstalowane w odpowiedni i
bezpieczny sposdb. Wysoko$¢ jest regulowana poprzez nézki, a wiec ewentualna nieréowno$¢ moze byé
wyeliminowana.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Uwagal!

A Zgodnie z przepisami miedzynarodowymi, w trakcie podlgczania urzadzenia nalezy
przygotowa¢ na wejsciu automatyczne urzadzenie pozwalajace odigczy¢é na wszystkich
biegunach urzadzenie od sieci; urzagdzenie to powinno mie¢ otwarcie stykdw przynajmniej 3
mm.

Skrzynka zaciskowa podigczenia znajduje sie za tylng sciankg. W celu zainstalowania kabla zasilania nalezy
postepowacé w nastepujgcy sposob:

e Zdjaé tylny panel.

o Przeprowadzi¢ nowy kabel podtgczenia przez kanat kablowy, podtgczy¢ przewody do odnosnych
zaciskow w skrzynce zaciskowej i umocowac je.

o Kabel zablokowaé zaciskiem kabla i z powrotem zatozy¢ panel. Przewdd uziemienia musi by¢ diuzszy od
innych, tak aby w razie pekniecia zacisku kablowego przewdd ten odtgczyt sie po kablach napiecia.

( Z Uwaga
Sprawdzic, czy napiecie sieci zasilania jest zgodne z danymi zawartymi na tabliczce identyfikacyjnej
oraz czy jest obecna dobra przewodno$¢ w kierunku ziemi. Uwazaé przy przeprowadzaniu
przewodow, aby nie okazaty sie przeszkodg przy normalnych czynno$ciach roboczych oraz przy
normalnych czynno$ciach czyszczenia urzgdzenia. Uwazac¢ ponadto, aby kabel zasilania nigdy nie
byt ciggniety albo w kontakcie ze Zrédtami ciepta.

( Z Uwaga
Kabel podfagczenia musi mieé nastepujaca charakterystyke: musi byé typu sylikonowego (aby
wytrzymaé temperature 180°C), musi mieé przekréj odpowiedni do mocy urzadzenia (patrz
tabela danych technicznych).

¢' SYSTEM EKWIPOTENCJALNY

Urzadzenie musi byé podtaczone do systemu ekwipotencjalnego. Sruba podigczenia znajduje sie w tylnej
czesci urzadzenia, oznaczona zo6ttym symbolem.

0 Ostrzezenie!
Producent nie jest odpowiedzialny oraz nie wypfaca odszkodowania gwarancyjnego za
szkody wynikie z nieodpowiedniej lub niezgodnej z instrukcjg instalacji.
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4 INSTRUKCJA OBSLUGI

41 Uwagi ogoélne

Urzgdzenie to powinno by¢ przeznaczone tylko do uzycia, dla ktérego zostato wyprodukowane, to jest do
gotowania lub podgrzewania zywnosci. Kazde inne uzycie uwaza sie za niewtasciwe. Urzgdzenie jest

ponadto przeznaczone do uzycia przemystowego ipowinno byé obstugiwane tylko przez personel
rzeszkolony oraz rozumiejacy niebezpieczenstwo. jakie stwarza goracy element.

o Ostrzezenie!
Sprzet wytwarza wysokie temperatury, dlatego nalezy:

o Uwazaé w strefach wokéf goracej plaszczyzny w trakcie jej normalnego dziafania
(niebezpieczenstwo oparzen);

e RYZYKO OPARZENNi e dotykaé rekami lub innymi czesciami ciata goracej powierzchni, aby
unikng¢ oparzen spowodowanych wysoka temperaturg;

e Po wylfaczeniu urzadzenia, aby wykona¢ jakakolwiek czynnos$¢ czyszczenia lub konserwacji,
poczekac wystarczajgco duzo czasu aby urzadzenie ostygfo.

4.2 Wiaczenie piyt

U

Na przednim panelu, na kazdym pokretle wskazana jest ptyta, ktérej odpowiada dane pokretto Q

o Wigczy¢ przetgcznik znajdujgcy sie na panelu przednim. Obrdcié pokretto steru odpowiadajgcego ptycie z
pozycji "0" na zgdany stopien rozgrzania, od 1 do 6

o Lampka kontrolna podswietli sie zaraz po podtaczeniu urzgdzenia do sieci elektryczne;.

( 2 Uwaga
Przy pierwszym wigczeniu plyty, zaleca sie wigczy¢ wszystkie ptyty na kilka minut i na maksymalng
moc, aby wyeliminowac wilgo¢ ewentualnie obecng w izolacyjnej masie grzatek.

Zaleca sie wigczy¢ pfyte na maksimum i po osiggnieciu temperatury obrécic¢ pokretto sterujgce na
Zgdany poziom. Aby wytgczy¢ ptyte, obréci¢ pokretto na pozycje "0".

o Ostrzezenie!
Kazda plyta wyposazona jest w ogranicznik temperatury, ktéry przerywa doplyw pradu zaraz
po osiagnieciu 450°C

C Uwaga!

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego

23



INSTRUKCJA OBSLUGI —

o Nie wiaczac ptyty elektrycznej bez ustawionego garnka/patelni

e Garnek musi mie¢ gtadkie dno o srednicy dopasowanej do pltyty (nigdy mniejszej)

4.3 Plyta kuchenki ze szkta ceramicznego

o

Na przednim panelu, na kazdym pokretle wskazana jest ptyta, ktérej odpowiada dane pokretto

o Wigczy¢ przetgcznik znajdujgcy sie na panelu przednim. Obrdcié pokretto steru odpowiadajgcego ptycie z
pozycji "0" na zgdany stopien rozgrzania, od 1 do 6

o Lampka kontrolna podswietli sie¢ zaraz po podtgczeniu urzadzenia do sieci elektryczne;.

o Plyty zbudowane sg z rdzenia i korony; obracajgc pokretto tak jak pokazano powyzej, witgcza sie tylko
rdzeh ptyty; obracajgc pokretto poza pozycje "6", wigcza sie takze korona i mozna ponownie
wyregulowac temperature od poz. "1" do poz. "6"

Uwaga

e Kazda ptyta podigczona jest do regulatora energii, ktory pozwala wybra¢ sposréd 6 réznych
temperatur. Zaleca sie gotowanie poczgtkowe w wyzszych temperaturach

o Kazda pftyta wyposazona jest w ogranicznik temperatury, ktory wigcza sie gdy osiggnieta
temperatura mogtaby uszkodzic¢ szkto

0 Ostrzezenie!

Gdy powierzchnia szkia rozgrzewa sie, wigcza sie kontrolka pozostalego ciepfa,
odpowiadajgca dziatajgcej plycie. Wskaznik ten nie wylacza sie, dopodki szkfo bedzie
utrzymywafo wysokg temperature, takze po wylgczeniu plyty, co zapobiegnie
niebezpieczenstwu oparzenia

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego
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Uwaga

Zaleca sie uzywanie pojemnikdéw z ptaskim dnem, gdyz pojemniki z dnem wklestym lub wypuktym
wymagajg zwiekszonego czasu gotowania, a wiec wiekszego zuzycia energii

Nie uzywac garnkéw lub innych pojemnikéw z dnem aluminiowym lub pokrytym cynag
Nie uzywac¢ garnkéw z terakoty, gdyz mogg rozbic sie lub pekngc, a wiec stac¢ sie mato higieniczne

Zaleca sie uzywanie garnkéw ze stali nierdzewnej z ptaskim i gfadkim dnem, o $rednicy
dostosowanej do strefy grzania

W przypadku gdy bedg uzywane garnki zeliwne, nalezy uwazac aby nie przesuwac ich po szkle, w
celu unikniecia ewentualnych rysow

Przed ustawieniem garnka na pfycie upewnic sie, ze spod jest catkowicie suchy
Unika¢ uderzen o szkto, zwtaszcza przez ostre lub ktujgce przedmioty

Uwazac, aby w trakcie uzycia nigdy nie pokrywac szkta arkuszami papieru, aluminium lub czyms$
podobnym

Szkito musi by¢ myte odttuszczajgcymi kwasowymi ptynami na bazie octu i cytryny, dostosowanymi do
czyszczenia ceramiki i szkta. W trakcie takich czynno$ci zaleca sig, aby szkio byto niezupetnie zimne,
gdyz w ten sposéb potrawy, ktére wykipiaty, przypalony ttuszcz lub co innego, mozna zmiekczyé
wilgotng Scierka i usungc jeszcze ciepte zwyklym skrobakiem, w celu unikniecia uszkodzenia
powierzchni szkta. Nie uzywac¢ Sciernych lub korodujgcych detegrentéw.

44

Wiaczanie i regulacja statycznego elektrycznego piekarnika

e Pokretto sterujgce obroci¢ w prawo i nastawi¢ zagdang temperature
o Ponadto obrdci¢ pokretto selektora, nastawiajgc jedng z trzech pozycji

Grzatka dolna + gérna
Grzatka dolna
Grzatka gérna
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4.5 Wiaczanie i regulacja wentylowanego elektrycznego
piekarnika

Gorgce powietrze wprowadzone w ruch przez wentylator rozchodzi sie w catej komorze piekarnika,

pozwalajgc na jednolite pieczenie. Poniewaz komora rozgrzewana jest jednolicie, mozna réwnoczesnie piec

rézng zywnosc¢ na kilku poziomach. Obréci¢ pokretto na tablicy rozdzielczej od “0” do zgdanej pozycji, od 50°

do 300° C; wigcza sie zielona i biata kontrolka

e Zielona lampka kontrolna wskazuje, ze urzgdzenie jest pod napieciem

o Wigczenie sie biatej lampki kontrolnej oznacza dziatanie elementu grzewczego, a jej wytgczenie oznacza
osiggniecie temperatury. Aby wytgczy¢ urzgdzenie, obrécic¢ pokretto na pozycje “0”

TIMER MECHANICZNY

Kuchenki wyposazone sg w czasowy sygnalizator dZwiekowy, w celu sygnalizacji czasu maksymalnie do 120
minut. Pokretto obréci¢é w prawo, ustawiajgc go na wybrany czas, od 0 do 120 minut (patrz ilustracja); po
uptywie nastawionego czasu wtgcza sie sygnalizator dzwiekowy.

Uwaga!
A Gdy piekarnik jest wlaczony, drzwiczki nie moga pozostawaé¢ otwarte, gdyz moga zostaé
przegrzane i uszkodzone pokretta oraz blaszane ostony ochronne.

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego
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4.6 Tabela pieczenia w wentylowanym elektrycznym piekarniku

Tabela pieczenia w wentylowanym elektrycznym piekarniku

Rodzaj potrawy Nr poziomu od llogé Kg Tempoeratura _ Cza_s _
dotu C pieczenia min.
Ciasta
Ciasto ubijane, w foremce 1-3 1 175 60
Ciasto ubijane, bez foremki 1-3-4 1 175 50
Ciasto kruche, spod tortu 1-3-4 0,5 175 30
Ciasto kruche z wilgotnym nadzieniem 1-3 1,5 175 70
Ciasto kruche z nadzieniem suchym 1-3-4 1 175 50
Ciasto z naturalnymi drozdzami 1-3 1 175 50
Mate ciasta 1-3-4 0,5 160 30
Migso
Pieczen na ruszcie
Cielecina 2 1 180 60
Wotowina 2 1 180 70
Roast beef po angielsku 2 1 220 50
Wieprzowina 2 1 180 70
Kurczak 2 1-1,5 200 70
Pieczen w brytfannie
Cielecina 1-3 1 160 90
Wotowina 1-3 1 160 90
Wieprzowina 1-3 1 160 90
Kurczak 1-3 1-1,5 180 90
Indyk w kawatkach 1-3 1,5 180 120
Kaczka 1-3 1-1,5 180 120
Migso duszone
Wotowina duszona 1 1 175 120
Cielecina duszona 1 1 175 110
Ryby
Filety, ptaty, dorsz, morszczuk, sola 1-3 1 180 30
Makrela, nagtad, toso$ 1-3 1 180 45
Ostrygi 1-3 1 180 20
Zapiekanki
ssslijekanka z makaronem z matg iloscig masta lub 1-3 2 185 60
Zapiekanka warzywna 1-3 2 185 50
Suflety stodkie i stone 1-3 0,75 180 50
Pizza i calzone 1-3-4 0,5 200 30
Tosty 1-3-4 0,5 190 15
Rozmrazanie
Pierwsze dania 1-3 1 200 45
Mieso 1-3 0,5 50 50
Mieso 1-3 0,75 50 70
Mieso 1-3 1 50 110
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Uwaga

Wskazanie do uzycia poziomow podane w tabeli jest preferencyjne w przypadku pieczenia na kilku
poziomach

Podane czasy dotyczg pieczenia na tylko jednym poziomie, w przypadku pieczenia na Kkilku
poziomach zwiekszyc czasy o 5-10’

Dla wotowiny, cieleciny, wieprzowiny i indyka z ko$cig lub roladek, zwiekszy¢ czasy o 20’
Czasy pieczenia mogg sie rézni¢ zaleznie od natury Zywnosci, ich jednorodnosci i wielko$ci

Zaleca sie przy pierwszym pieczeniu wybrac¢ nizszg warto$¢ zakresu regulacji termostatu podang
w tabeli

Czas pieczenia bedzie przedtuzony w przypadku ustawienia nizszej temperatury

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego
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5 KONSERWACJA

5.1 Zwyczajna

Konieczne jest wykonywanie regularnej konserwacji w celu bezpieczenstwa funkcjonowania, dlatego zaleca
sie zawarcie umowy serwisowe;.

ﬁ Uwaga!
Konserwacja musi byé konywana tylko przez wyspecjalizowany personel, przestrzegajac
obowiazujacych przepiséw oraz naszych wskazowek.

Przed wykonaniem jakiejkolwiek czynnosci konserwacyjne;j i/lub czyszczenia:

e Odtgczy¢ urzgdzenie od sieci dystrybuciji elektrycznej i/lub zamkngé gaz.

o Poczekac az urzadzenie bedzie zimne.

e Urzadzenia nie my¢ bezposrednim strumieniem wody lub pod wysokim cidnieniem, gdyz ewentualne
przecieki do komponentéw elektrycznych moglyby ujemnie wptyna¢ na prawidtowe funkcjonowanie
urzgdzenia oraz systemow bezpieczehstwa.

0 Ostrzezenie!
Do konserwacji/wymiany komponentow, uzyé tylko oryginalnych czesci zamiennych.

W celu ufatwienia dostawy czesci zamiennych, zawsze wazne jest podanie fabrycznego
numeru urzadzenia, ktéry mozna odczytaé na tabliczce znamionowej.

W urzadzeniach z komorg tabliczka znamionowa umieszczona jest w_komorze wewnatrz
drzwi, a w urzadzeniach z piekarnikiem lub blatem. Druga tabliczka zawierajaca model i numer
fabryczny znajduje _sie wewnatrz tablicy rozdzielczej (z_lewej stron a_trzecia_tabliczka

przedstawiona jest w certyfikacie zgodnosci.

Numer fabryczny mozna odczyta¢ takze w WZ (dokumencie przewozowym) sprzedazy (po
2008 roku).

Wymiana czesci musi by¢ wykonywana wytgcznie przez autoryzowany i/lub upowazniony serwis. Przy
wymianie komponentéw elektrycznych maszyny oraz rozdzielni elektrycznych, nalezy skrupulatnie
przestrzega¢ danych technicznych wymienianego komponentu, ktére zaznaczone sg na tym komponencie.
Urzadzenie nie wymaga szczegdlnej konserwacji, lecz w trakcie uzycia urzgdzenia zaleca sie profesjonalny
przeglad techniczny przynajmniej raz w roku (ewentualnie czesciej w zaleznosci od stopnia uzycia); podczas
przegladu nalezy zwréci¢ uwage na:

e Stan potgczen, zwlaszcza w skrzynce zaciskowej i na kablu zasilania oraz stan podtgczenia gazu;

e Funkcjonalnos¢ poszczegolnych komponentéow (wykonac sprawdzenie dziatania);

o W przypadku urzadzen wyposazonych w grzatke obrotowg, wymontowac piaste, nasmarowaé jg i
wymienic¢ trzy uszczelki o-ring, aby zapobiec ewentualnym wyciekom.
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5.2 Czesci zamienne

W sposéb tatwy i szybki mozna wymieni¢ czesci takie jak termostat i grzatka, albo okablowanie lub skrzynki
zaciskowe.
Aby wymieni¢ czesci, nalezy postepowac nastepujaco:

TERMOSTAT; po wymontowaniu przedniego panelu, odkreci¢ dwie sruby mocujace termostat do deski

rozdzielczej, nastepnie po odigczeniu wszystkich potgczen elektrycznych wymontowac¢ uszkodzone
czesci instalujgc kolejno czesci nowe

PRZELACZNIK lub REGULATOR TEMPERATURY: Usungé pokretto i otworzy¢ tablice rozdzielcza,
odkreci¢ dwie $ruby mocujgce do tablicy przeftgcznik/regulator, odtgczy¢ wszystkie potgczenia
elektryczne i wymieni¢ czes¢

GRZALKA/PLYTA; usungC tablice rozdzielczg i odtgczy¢ kable od grzatki/ptyty. Odkreci¢ czesci

mocujgce do ptaszczyzny grzatke/ptyte, a po ich wymontowaniu zamontowac¢ nowg czes¢. W przypadku
piyt elektrycznych, ptyta bedzie wyjmowana od géry, w odréznieniu od ptyt ze szkta ceramicznego, ktore
(bedac oporowym grzejnikiem promieniowym) wyjmowane sg od dotu

C Uwaga!
POSTEPOWANIE W RAZIE AWARII:

Zamkna¢ doptyw gazu i/lub odtaczy¢ napiecie poprzez urzadzenie znajdujgce sie na poczatku
i zwrocic¢ sie do serwisu pomocy technicznej.

o Ostrzezenie!
POSTEPOWANIE W PRZYPADKU DLUZSZEJ PRZERWY W UZYCIU:

Zamknaé doplyw gazu i/lub odigczyé napiecie, wyczyscié urzadzenie jak przedstawiono
powyzej.
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6 CZYSZCZENIE

6.1 Czyszczenie zwyczajne

Uwaga!
A Do czyszczenia urzadzen wzbronione jest uzywanie ptynéw tatwopalnych

Aby zapewni¢ higiene i konserwacje urzgdzenia, regularnie czysci¢ na zewnatrz, uwazajgc aby nie
uszkodzi¢ kabli i potgczen elektrycznych. Przed przystgpieniem do czyszczenia odigczy¢ napiecie od
urzagdzenia. Czesci stalowe myé cieptg wodg z dodatkiem neutralnego detergentu, nastepnie dokfadnie
sptuka¢ usuwajgc wszelki Slad detergentu i wysuszy¢ suchg Scierkg. Nie uzywac sSciernych i korodujgcych
detergentéw. Czeéci lakierowane my¢é wodg z mydtem. W urzgdzeniach wyposazonych w piekarnik,
czyszczenie piekarnika jest utatwione poprzez wyjecie podpierajgcej kraty. Codzienne doktadne czyszczenie
zapobiega uszkodzeniom i osadzaniu sie tluszczu i/lub resztek zywnosci. Stal zastosowna do produkcji
profesjonalnych urzgdzen jest materiatem wyprobowanym i najwyzszej jakosci. Ze wzgledu na jej
charakterystyke jest ona idealnym materiatem do zastosowania przy produktach zywno$ciowych.

Uzywajgc urzadzen ze stali nierdzewnej, nalezy wiec przestrzega¢ nastepujgcych zalecen:

o Powierzchnie ze stali nierdzewnej nalezy zawsze utrzymywac¢ w czystosci, zapewniajgc kontakt z
powietrzem. Pod warstwg osadu z wody, skrobii, biatka jajek lub czegos$ innego, z braku tlenu
powierzchnie moga ulec korozji

e Do usuwania kamienia nie uzywac preparatow zawierajgcych sol lub kwas siarkowy. W handlu znajdujg
sie odpowiednie preparaty, ale moze by¢ takze stosowany rozcienczony roztwor kwasu octowego

e Do czyszczenia urzadzen ze stali nierdzewnej zaleca sie stosowanie specyficznych detergentéw,
przeznaczonych do tego materiatu. Do “matego przeczyszczenia” moze by¢ uzyty takze staby roztwor
detergentu do naczyn

e Urzadzenia nie my¢ strumieniem wody pod ciSnieniem

¢ Unika¢ uzywania detergentéw zawierajgcych proszki cierne lub wszelkiego rodzaju wybielacze

o Urzadzenia nierdzewne, ktore zamykajg sie, w okresie nie uzywania powinny zawsze pozostawac
otwarte, aby powietrze mogto swobodnie dochodzi¢ do wewnetrznych metalowych powierzchni

e Stal nierdzewna nie powinna by¢ przez diuzszy czas w kontakcie ze stezonymi kwasami albo z
koncentratami aromatyzacyjnymi jak roztwory solne, musztarda, mieszanki przypraw lub podobne. Przy
temperaturze i odpowiednim stezeniu, te substancje moga uszkodzi¢ pasywng warstwe metalu.
Powierzchnie styku powinny by¢ wiec natychmiast sptukane czystg wodg i wysuszone

¢ Nie zaleca sie uzywania garnkow ze stali nierdzewnej wyfgcznie do gotowania zywnosci w stonej wodzie
(makaron, ryz, ziemniaki itd.). Czasami garnki te powinny by¢ uzyte takze do gotowania substancji
zawierajgcych ttuszcze lub warzywa. Zapobiega to uszkodzeniom z powodu korozji

e Po ugotowaniu potrawy w stonej wodzie, pojemniki przeptukaé zimng wodg, gdyz pozostatosci stonej
wody z gotowania tworzg warstwy stonego roztworu o duzym stezeniu, co moze spowodowac korozje
punktowg

e Aby zapobiec tak zwanej korozji wtérnej, nalezy unika¢ diuzszego kontaktu stali nierdzewnej z normalng
stalg ferrytyczng

¢ Ewentualne punkty korozji wtdrnej powinny by¢ natychmiast wyeliminowane

e Nie uzywac ostrych przedmiotow, ktére mogg spowodowac rysy a wiec uszkodzi¢ czesci ze stali
nierdzewnej

6.2 Czyszczenie szkla

Szkto musi byé myte odttuszczajgcymi kwasowymi ptynami na bazie octu i cytryny, dostosowanymi do
czyszczenia ceramiki i szkta. W trakcie takich czynnosci zaleca sie, aby szkio bylo niezupetnie zimne, gdyz
w ten sposéb potrawy, ktore wykipiaty, przypalony ttuszcz lub co innego, mozna zmiekczy¢ wilgotng Scierka i
usungc jeszcze ciepte zwyklym skrobakiem, w celu uniknigcia uszkodzenia powierzchni szkia.
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PLYTA GRZEJNA
SCHOTT CERAN®

Informacja dotyczy oryginalnego produktu firmy SHOTT, czyli najwiekszego
miedzynarodowego producenta witroceramiki, ktéry zapewni Wam
maksimum jakosci i trwatosci. Aby nasza ptyta grzejna mimo uptywu czasu
zachowata cate swoje piekno, pragniemy da¢ Wam kilka waznych
wskazowek dotyczacych jej konserwacji.

SCHOTT
CERAN®

CERAN® to znak towarowy firmy SHOTT AG, bedgcej miedzynarodowym
liderem w produkgcji specjalnego szkta. CERAN® od SHOTT to synonim jak
najwyzszej jakosci — made in Germany.

6.3 Rady dotyczace konserwaciji

Zalecamy regularne czyszczenie ptyty grzejnej SHOTT CERAN®, jesli to mozliwe, po kazdym uzyciu. Nie
nalezy uzywacC s$ciernych gagbek i detergentdow. Nalezy unika¢ stosowania agresywnych $rodkow
chemicznych, np. sprayow do czyszczenia piekarnikow, srodkéw odplamiajacych, a takze produktow do
czyszczenia tazienek oraz uniwersalnych produktow czyszczacych.
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6.4 Potyskujacy efekt w trzech prostych krokach:

W celu doktadnego wyczyszczenia najpierw nalezy usungé grubsze osady i resztki jedzenia, uzywajgc
specjalnej topatki czyszczacej lub specjalnej ggbki do ptyt grzejnych z witroceramiki.

Nalac¢ kilka kropli specjalnego detergentu na zimng ptyte grzejng SHOTT CERAN® i przetrze¢ jg recznikiem
papierowym lub czystg szmatkg. Zamiast tego mozna uzy¢ takze odpowiedniej gabki czyszczacej. Zaleca
sie specjalng ggbke firmy Vileda

Na koniec nalezy przetrze¢ ptyte grzejng mokrg Scierka, a nastepnie osuszyC jg czystg Scierkg lub gtadka
strong specjalnej ggbki do ptyt CERAN. Gotowe!
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6.5 Jak przez diugi czas utrzymacé wspaniaty potysk plyty
grzejnej SCHOTT CERAN®

e Rozmiary naczynia do gotowania muszg by¢ zawsze dostosowane do powierzchni gotowania

o Nalezy uzywaé naczyh do gotowania o gtadkim dnie, aby nie uszkodzi¢ powierzchni

e Gorgce dno naczynia do gotowania powinno zawsze doktadnie przylega¢ do strefy gotowania; w ten
sposbb energia elektryczna jest lepiej przekazywana

e Zalecamy naczynia do gotowania o dnie o grubosci 2-3 mm w przypadku naczyh ze stali emaliowanej
oraz o grubosci 4-6 mm w przypadku naczyn ze stali nierdzewnej z dnem typu sandwich.

e Jesli zimna plyta grzejna jest uzywana jako powierzchnia robocza, nalezy pamieta¢ o czyszczeniu jej,
aby uniknaé zarysowan spowodowanych drobinami zanieczyszczeh itp.

o Przy przestawianiu naczyn na ptycie grzejnej nalezy zawsze je podnosié, aby nie zarysowac powierzchni.

Ostrzezenie!

Wystarczy moment nieuwagi, aby powierzchnia weszia w reakcje z plastikiem, folig
aluminiowa, cukrem lub produktami spozywczymi zawierajacymi cukier. Takie substancje
nalezy natychmiast usunaé¢ z rozgrzanej strefy gotowania, uzywajac specjalnej topatki
czyszczacej. Jesli sie roztopia, moga uszkodzi¢ powierzchnie. Przed gotowaniem dan
zawierajacych duzo cukrow zalecamy zabezpieczenie plyty grzejnej odpowiednim produktem.
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Centra ustug RM Gastro

CzZ:
.+420 281 926 604, info@rmgastro.cz, www.rmgastro.cz

te

SK:
tel.

PL:
tel.

RM GAGTRO CZ s.r.0., Nachodska 818/16, Praha 9

RM GASTRO - JAZ s.r.0., Rybarska 1, Nové Mésto nad Vahom
+421 32 7717061, obchod@rmgastro.sk, www.rmgastro.sk

RM GASTRO Polska Sp. z 0. 0., ul. Sportowa 15A 43-450 Ustron
+48 33 854 73 26, info@rmgastro.pl, www.rmgastro.pl
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